Instalacao

Nave industrial com 7.100 m2 de area coberta onde se exerce a
atividade de abate e fabrico de preparados e transformados de
carne. Disp6e de 19.200 m2 de area impermeabilizada para
movimentagao e estacionamento de veiculos e mercadorias, num
terreno de 150.000 m2 de area total.

Atividade
Instalacdo de abate de aves, sala de desmancha e desossa, com
capacidade instalada de 120 ton/dia de carcaca.

Balanco de massas anual.

Entradas de M-P:

Aves vivas (frango e galinha): 22.000 ton
Agua de captacdo: 45.000 m3

Energia Elétrica: 1.800 MW

Energia térmica: 1.000 MW

Produtos intermédios:
Nao temos

Produtos finais:

Carne fresca refrigerada embalada: 18.000 ton
Carne fresca congelada embalada: 1.200 ton
Preparados de carne: 1,200 ton

Frango temperadora: 600 ton

Locais de producao de emissdes gasosas, efluentes liquidos,
residuos e ruido

- 2 Chaminés de caldeira

- 1 Descarga ETAR

- Residuos Industriais Banais retidos em parques antes de envio
para OGR.



Processo .
. Descricao
produtivo
Rececdo. Verificacdo de documentos
Controlo veterinario
« Retirar as aves das jaulas de transporte.
Rececéo .
Pendurar as aves na linha.
Pendura

Lavagem e desinfecédo das jaulas de transporte.
Lavagem e desinfecdo dos carros de transporte. Emisséo de guias de lavagem
Lavagem / desinfecdo da zona de rececao.

Linha de Abate

Inicio dos procedimentos de abate.
Linha de abate — Insensibilizacdo, Sangria, Escalddo, Depena, Evisceracao.
Controlo veterinario post-mortem.

Capacidade Entrada no tanel de arrefecimento rapido

120 ton/dia Encaminhamento dos subprodutos do abate para pontos de recolha
Lavagens / desinfecdo da linha de abate
Saida das carcacas arrefecidas.
Desmancha e desossa.

Desmancha
Carne para preparados de carne

Desossa

Carne para congelados ou embalagem
Lavagens / desinfe¢do da desmancha/desossa

Preparados de

Rececdo das carnes para espetadas, preparados ou frango temperado

carne Fabrico de preparados de carne e frango temperada
Envio para camaras de conservacao
Lavagens / desinfecéo
Rececéo das carnes para embalagem
Embalagem ¢ P g

de carnes frescas

Embalagem das carnes e preparacdo para expedicao/congelacéo.
Lavagens / desinfecéo

Embalagem
de preparados de
carne

Rececéo dos preparados para embalamento.
Embalagem dos produtos, encartonamento e preparagédo para
expedicao/congelacao

Expedicéo

Preparacdo de encomendas. Recec¢do dos camides de transporte.
Preparacao de documentos e expedicao para clientes.




Processos
Auxiliares

Descricdo

Producéo de
vapor

Recec¢édo de GPL ou Biomassa florestal
Combustdo em 2 caldeiras para producao de vapor.
Controlo e monitorizagéo dos efluentes.

Producdo de ar
comprimido

Controlo do funcionamento dos compressores.

Producdo de frio

Controlo do funcionamento dos compressores.
Controlo e monitorizacao de fugas.
Controlo do funcionamento das torres evaporativas

Descricdo do processo




Rececdo dos materiais e acessorios para a manutencao.
Aplicacdo e substituicdo de materiais, pecas e acessorios de manutencao das

Manutengao L .
maquinas e equipamentos
Separacéo e acondicionamento dos residuos produzidos
Conducdo do funcionamento dos equipamentos

ETAR Controlo e monitorizacdo dos efluentes.

Separacdo e acondicionamento dos residuos produzidos
Rececdo dos produtos de lavagem e desinfecao

Lavagem e R N

A Controlo e monitorizagdo das operagdes de lavagem
desinfecdo

Separacdo e acondicionamento dos residuos produzidos




