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1. OBJETO

O presente documento constitui o resumo nao técnico referente ao pedido Licenciamento Ambiental da
instalacao CONESA PORTUGAL, S.A.

O decreto-lei n.° 127/2013 de 30 de agosto, serve de base ao pedido de licenciamento ou autorizagao das
instalagdes cujas catividades econdmicas estdo abrangidas pelo referido diploma, relativo a prevencao e

controlo integrados da poluicao (PCIP).

Este documento faz parte integrante do pedido de renovacao/alteracao de licenciamento ambiental n.° 49/2007

de acordo com o pedido no formulario.

O Estabelecimento industrial apresenta uma licenca de exploracao industrial com n.° 060707/153 351/93/99

emitida pelo Ndcleo Técnico de Licenciamento Agricultura e Pescas da DRAP Alentejo.
No presente volume, apresentam-se, com vista a facilitar a consulta do puablico, contendo numa linguagem

acessivel o entendimento do projeto, as suas condicionantes e os seus efeitos, a sintese dos dados e

informac6es mencionados no formulario de pedido de licenciamento ambiental.

2. ANTECEDENTES

2.1. A NIVEL DA EXPLORAGCAO DO ESTABELECIMENTO

A CONESA PORTUGAL, S.A., com sede em Montinho de Baixo, 7490-909 Mora, constitui uma unidade Industrial
que labora desde os anos 60 e tem como atividade principal a producao de concentrado de tomate,
complementarmente procede a transformacao de tomate fresco em triturados, passatas, cubos e molho para

pizza para o mercado nacional e internacional.

2.2. A NIVEL DO LICENCIAMENTO DA ATIVIDADE

e Autorizacao de Laboragao n.° 060707/153351/93/99 emitida pelo Nucleo Técnico de Licenciamento
da DRAAL.

2.3. A NIVEL DA AGENCIA PORTUGUESA DO AMBIENTE, I.P.

* Licenca Ambiental n.° 49/2007 emitida pela Agéncia Portuguesa do Ambiente em 19 de outubro de
2007, com alteracoes incluidas nos seguintes aditamentos:
= 1 °Aditamento, obtido a 13, de dezembro de 2011,
= 2°Aditamento, obtido a 09, de janeiro de 2013.
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Oficio Agéncia Portuguesa do Ambiente - Prorrogacao do prazo de validade da Licenga Ambiental n.°
49/2007, emitida a 19 de outubro.

2.4. A NIVEL DA CAMARA MUNICIPAL DE MORA

Em termos de processos antecedentes de licenciamento na Camara Municipal de Mora (conforme referido no

oficio recebido dessa entidade datado de 30 de agosto de 2011) foram identificados os seguintes processos:

Processo 0-5/8 (1966), referente a construgao de uma fabrica de concentrado de tomate;

Processo 05-56 (1972), referente a construcdo de um alpendre para reparacao de caixas com 108 m2;
Processo 05-76 (1976), referente a ampliacao da fabrica; Processo 06/2012, referente a reposicao da
legalidade urbanistica das edificacoes;

Processo 09/2014, referente a reposicao da legalidade urbanistica do parque de produto acabado;
Processo 03/2015, referente a reposicao da legalidade urbanistica das edificacoes.

Processo 06/2018, referente a construcao de pavilhdo de armazenagem.

Processo 07/2018, referente a reposicao da legalidade urbanistica das edificacoes.

3. ALTERACOES DO ESTABELECIMENTO

3.1. ANTECEDENTES DE ALTERACOES DESDE DA EMISSAO DA LICENGA AMBIENTAL

EM 2007

A 1° Alteracado realizada em marco de 2009 e que deu origem ao 1° Aditamento da Licenca Ambiental obtido a

13 de dezembro de 2011, correspondeu a:

modernizagcao da descarga de tomate

reconversao da linha de extrudidos /passata rustica

racionalizacao do processo produtivo

alteracdes pontuais: Seletor de cor na linha de cubos em latas, melhoria nos tapetes transportadores,
Instalacao de reforgo das torres de refrigeracdo, Encaixotadoras automaticas nas linhas de latas,
Sistemas informaticos, que incluem sistemas de etiquetagem de enchimento asséptico, codigos de
barras e gestao de armazéns e investimentos nos patios exteriores, novos equipamentos informaticos
e novo “software” de Gestao e de Producao, Implementar na area fabril, chao com resinas epoxy em
toda a superficie das naves, substituicdo de coberturas em toda a zona de producao, substituicao de
canaletas e outros equipamentos em ferro para equivalentes em inox e equipamentos para reutilizacao
de agua, Investimento num novo programa informatico com ligacao as enchedoras que imprime uma
etiqueta autocolante em cada bidon com todos os dados identificativos e que permitem uma melhor
rastreabilidade, Aumento da capacidade de pré-aquecimento do EL DORADO para poder alimentar o
T30 + T90, Tanque de reaproveitamento de sumo dos cubos, Substituicao da rotuladora por uma nova

€ nova encartonadora mais moderna e eficiente, tendo esta uma unidade que monta as caixas sozinha,
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Reconstrugao do laboratério de microbiologia e Substituicdo do antigo grupo de enchimento/cravacao

de latas de triturados, passatas e concentrados por um grupo em segunda mao mais moderno.

A 2° Alteracao realizada em junho de 2009 e que deu origem ao 2° Aditamento da Licenca Ambiental obtido a

09 de janeiro de 2013, correspondeu a:

* Nova descarga de tomate que abastece a linha de cubos;

* Instalagao de um canal Unico em inox de alimentagdo a todas as linhas exceto a linha dos cubos, com
as seguintes caracteristicas principais: largura - 1.8 m e comprimento - 22 m.

¢ Instalacdo de mais 3 novas torres de refrigeracao, dado a unidade fabril ter aumentado a capacidade
de producao de concentrado de tomate (aumento de capacidade do T30).

* Instalacdo de um decantador gravitico de areias com o objetivo de reduzir o entupimento dos coletores
de aguas residuais.

¢ Aumento da capacidade de transformacao do T30. A unidade industrial pretende instalar mais um efeito
(passa de 2 para 3) do T30, de modo a aumentar a capacidade de producao do concentrado de tomate
em 50%

e Aumentar a capacidade do posto de transformacao com capacidade de 3030 KVA de modo a perfazer
0s 4230 KVA (alteracao do PT);

* Construcdo de novo parque de armazenagem de produto final;

e Alteracoes diversas (repavimentacao da area de producao, reformulacao do laboratério, substituicao de
deposito de recuperacgdo de condensados, instalacdo de ventiladores para renovagao de ar ambiente

em todos os topos dos edificios fabris).

3.2. DESCRICAO DAS OBRAS DE ALTERAGAO E AMPLIAGAO REALIZADAS EM 2014

As alteracdes do estabelecimento industrial realizadas em 2014 foram:

a) A capacidade produtiva foi aumentada de 600 ton/dia para as 770 ton/dia devido a alteracdo dos
equipamentos e reorganiza¢cao do processo produtivo;

b) A nivel de area impermeabilizada, a mesma foi aumentada devido a construcao de novos parques de
armazenagem de produto acabado e para parque de armazenagem de residuos;

c) A nivel do tipo de combustivel pela utilizacdo de GNL em vez de nafta nos geradores de Vapor, com a

instalacdo de uma UAGNL - Unidade Auténoma de Gas Natural Liquido.

3.3. ALTERACOES DO PROCESSO FABRIL E EDIFICADO

A CONESA PORTUGAL, S.A. pretende também proceder a pequenas alteragées no seu processo fabril de modo a
retificar nao conformidades a nivel do seu sistema de seguranca alimentar e aumentar a sua capacidade de

processamento por forma a fazer face as exigéncias do mercado.
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A seguir sdo descritas as alteracdes que se pretendem realizar:

Novo armazém de produto acabado;
Novo parque de armazenagem de produto acabado;

Posto de transformacao para servir a ETARI existente;

P w0 bR

Depo6sito de armazenagem/abastecimento de GPL;

4. CARACTERIZAGAO DO ESTABELECIMENTO

4.1. INTRODUCAO

4.1.1. INTRODUGAO

A unidade fabril esta localizada em Montinho de baixo, junto a vila de Mora.

Em redor do local de implantacao da unidade fabril encontram-se terrenos de caracter agricola, exceto a sul no

qual a cerca de 200 m inicia-se a Vila de Mora.

4.1.2. GEORREFERENCIACAO

O estabelecimento encontra-se segundo:

= A carta Militar n.° 394 - M - 574200 e P - 4 312 100;

= No sistema de referéncia PT-TM06/ETRS89, as coordenadas X e Y sao respetivamente,
X-1095.39, e Y -82495.12;

= No sistema de referéncia Lon Lat/ETRS89, a longitude e a latitude sao respetivamente,
Longitude -8.14574 e Latitude 38.9252.
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Figura 1 - Localizagao do estabelecimento.

9. NATUREZA DA ATIVIDADE

A CONESA PORTUGAL, S.A. constitui uma unidade industrial de transformacao de tomate fresco em

concentrados, triturados, passatas, cubos e molho para pizza para o mercado nacional e internacional.

5.1. ATIVIDADES DESENVOLVIDAS

5.1.1. CLASSIFICACAO DAS ATIVIDADES ECONOMICAS

Na tabela seguinte procede-se a identificacdo dos cédigos CAE, de acordo com a classificacao Portuguesa das

Atividades Econémicas:

Tabela 1 - Atividades exercidas na instalagao.

Data de inicio de

Classificacao CAE Rev.3 Descrigao laboragdo (més/ano)
Principal 10320 Fabtlcagao de sumos de frutos e de produtos Novembro de 1999
horticolas

Secundaria 10395 Preparacao eponservagao de frutos e de
produtos horticolas por processos, n.e.
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5.1.2. CLAsSIFICACAO PCIP E IDENTIFICAGAO DA CAPACIDADE INSTALADA

As atividades PCIP desenvolvidas na instalagao encontram-se descritas na tabela seguinte de acordo com o
descrito no DL n.° 127/2013, de 30 de agosto. Procede-se complementarmente a identificacao da capacidade
instalada, em termos de producao de produto acabado (concentrado de tomate 28/30 Brix), da instalacao de

acordo com as alteragdes pretendidas.

Tabela 2 - Identificagdo da atividade PCIP desenvolvida e respetiva capacidade instalada.

Capacidade Capacidade
Limiar PCIP Instalada

Rubrica PCIP Descrigao

ii) Apenas matérias-primas vegetais, com uma
capacidade de producao de produto acabado superior a
Anexo |, 6, 6.4, b), ii 300 toneladas por dia ou a 600 toneladas por dia, 600 t/dia 770 t/dia
quando a instala¢do nao funcione durante mais de 90
dias consecutivos em qualquer periodo de um ano;

Nota: Uma vez que a unidade possui funcionamento sazonal a atividade acima identificada funciona num periodo

inferior a 90 dias/ano.

6. CARACTERIZACAO DA MATERIA-PRIMA

Composto Valores (niveis) em 100 g de tomate fresco maduro

Maléria seca 1659

Glicidos totais 479

Lipidos 0,159

Proteinas-N D4g

_Agucares redutores 1309

Sacarose 0.1g

Sdlidos soluveis lolais 4,5 “Brix*

Acido mdlico 101g

Acido citrico 0.2g

Fibras 05g

Cinzas 051-0,70g

Vitamina A | 833 - 1667 Ui

Vitamina B, (tiamina) 16 — 80 pg

Vitamina B, (riboflavina) 20-78 pug
[ Vitamina B, (4cido nicolinico; niacina) | 3.0 - 85 mg :

Vitamina B, (piridoxina) 0,074-0,15mg Secgdo transversal Secgdo longitudinal
Acido folico (folato) 7.4-86ug Legenda

Vitamina C 8.4 -59mg A) Epicarpo F) Insercso do pedintulo
Potassio [52-376 mg For ot oo e
Fésforo 7.7-53mg D) Septo carpelar 1) Semente

Calcio 40-21 mg E) Columela J) Tecido placentaric
Magnésio 52-204mg

Sadio 1,2-32,7mg

Ferro 0,35-0,95mg

Cobre 0,05 ~0.2 mg

Manganés [0.04-0.3mg

Zinco 0-025mg

Forte: Eskin, 1989; Seymour of al,, 1903

Tabela 3- Composigdo média do tomate maduro.

6.1. DESCRICAO DO PROCESSO FABRIL

6.1.1. DIAGRAMA DE FLUXO DO PROCESSO
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Em anexo apresentamos os fluxogramas do processo de transformacao de tomate fresco.

6.1.2. DESCRICAO DO PROCESSO FABRIL

Seguidamente é apresentado uma descricdo mais detalhada das principais etapas. Nos fluxogramas do

processo apresentados em anexo encontra-se a descricao de todas as etapas efetuadas.

6.1.3. RECECAO DE MATERIA-PRIMA

A Unica matéria-prima utilizada na unidade industrial trata-se de tomate fresco. Este chega a unidade industrial,
muitas vezes, no mesmo dia da sua recolha no campo, em tratores com reboque.
Dado o fluxo elevado de reboques de tomate a afluirem a unidade, estes tém por vezes de esperar algumas

horas em parque especifico para o efeito.

6.1.4. PESAGEM

As viaturas aceites para descarga sao pesadas para determinacao do peso bruto. Apos a descarga, € feita a
pesagem das taras para determinacao do peso liquido, ao qual é descontado o correspondente a penalizacao
atribuida na operacao de classificacao para determinacao do peso admitido a transformacao.

Com esta operacao, encerra-se 0 movimento gerado na base de dados de controlo da matéria-prima que tinha

sido iniciado com a entrada do tomate na fabrica.

6.1.5. CLASSIFICACAO

Em cada carga é retirada uma amostra de tomate fresco de cerca de 10 kg que € sujeita a classificacao para
determinacao das classes de qualidade do tomate, definidas por norma europeia, e do extrato seco do sumo
para definicao do valor associado a carga. As cargas que se encontrem fora das especificagdes contratadas sao

rejeitadas, nao prosseguindo para pesagem e descarga.

6.1.6. DESCARGA 1 E 2

Os reboques transportadores de tomate sao posicionados por baixo de torres de
descarga, cujos jatos de agua (2° Reutilizacdo de aguas residuais apés
tamisagem) os inundam e conduzem a matéria-prima para um sistema de rolos
gue permite separar o tomate fresco da terra, residuos vegetais (folhas, ervas,
etc.) e tomate esmagado.

Tudo o que nao seja tomate fresco é classificados como corpos estranhos nao
sendo admitidos para transformacgao. Estas matérias sdao conduzidas juntamente

com as aguas residuais da operagao de descarga, para um sistema de tamisagem

(Tratamento Primario), que por sua vez conduz os residuos solidos

correspondentes para reboques, para posterior utilizacao em alimentacao animal.
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6.1.7. TRANSPORTE/ ELEVAGAO DE TOMATE FRESCO

O tomate fresco inteiro é conduzido para canais de transporte hidraulico que
abastecem diretamente a fabrica, ou para tanques de armazenamento provisorio
(dentro de agua para evitar esmagamento) de onde é posteriormente

transportado para as linhas de lavagem e escolha.

Na transicao de algumas operacoes o tomate fresco é elevado com auxilio de

equipamentos especificos.

6.1.8. SELECAO TOMATE

Nesta fase existe mais uma segregacao de materiais nao conformes (corpos estranhos, vegetais ou nao, tomate
verde, podre ou com lesoes), por escolha manual e/ou selecionadoras automaticas (no caso da linha dos linha

de tomate em cubos).

6.1.9. CALIBRAGAO DO TOMATE

0 tomate fresco da descarga 2 é calibrado para que s6 o tomate desejado possa ser encaminhado para a linha
de tomate pelado.
Na operacao de concentracao é retirada ao sumo parte da sua agua de constituicao, de forma a obter um produto

mais concentrado.

6.1.10. PELADORA

Esta operacao € apenas afeta a linha de concentrado de tomate em cubos, onde os tomates sdo emersos num

banho de agua quente para a remogao das peles.

6.1.11. CORTADORA DE CUBOS

Esta operacao é apenas afeta a linha de concentrado de tomate em cubos, onde o tomate depois de pelado é

cortado aos cubos.

6.1.12. EVAPORACAO

0 sumo é concentrado ao Brix pretendido através do processo de evaporacao tradicional sob vacuo, onde o sumo
passa por um permutador de calor e, por aquecimento a temperaturas controladas, sob vacuo, sendo
concentrado ao valor desejado por evaporacdo da agua de composicdo, que passa a fase gasosa, sendo

posteriormente condensada.

6.1.13. REFINACAO
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0 tomate que chega as linhas 1, 2 e 3 sofre uma refinacao. A refinacdo consiste num conjunto de crivos que
separa a parte sélida (peles, sementes e fibras de maior dimensao, designada por repiso da parte liquida sumo
de tomate. Conforme a malha do crivo, obtém-se um sumo mais ou menos refinado, distinguindo-se a producao
de concentrado de tomate (produzido exclusivamente de sumo de tomate, passado por um crivo de malha muito
fina) da producao de concentrado de tomate triturado (crivo de malha mais larga que deixa passar algumas peles
e sementes).

0 repiso resultante deste processo é recolhida em reboques para alimentacao animal.

6.1.13.1. Fabrico de molho de tomate para pizzas

No fabrico de molho de tomate para pizzas, é utilizado como produto base concentrado ou triturado de tomate
cheio em sacos assépticos que é misturado com outros ingredientes (sal, aclcar, 6leo vegetal, especiarias e
ervas aromaticas), sendo depois aspirado para um evaporador tradicional para concentragdo ao valor

pretendido.

6.1.14. PASTEURIZAGAO, ENCHIMENTO E ARMAZENAMENTO

0 produto sofre tratamento térmico (pasteurizacao) para estabilizacao microbiolégica. Este tratamento térmico
pode estar acoplado a um sistema de enchimento a quente, no casso das latas.

O produto € pasteurizado num permutador de calor, a uma temperatura superior a 90°C, seguindo para a linha
de enchimento de latas. No Gltimo da-se o enchimento propriamente dito, com controlo de peso, seguido de
colocacao e cravagao do tampo da lata. De seguida procede-se a atribuicdo de nimero de lote as latas com data
e hora de producao, sendo as mesmas arrefecidas num sistema de chuveiros até a temperatura de cerca de
45°C.

As latas sdo posteriormente mecanicamente paletizadas e armazenadas em armazém impermeabilizado e
coberto.

Antes da expedicado para o cliente sdo colocadas seis a seis em caixas de cartdo que sao identificadas,

paletizadas e envoltas em filme estiravel.

6.2. DIAGRAMA DE FLUXO DO PROCESSO

Em anexo junta-se o diagrama de fluxo associado ao processo.

7. IDENTIFICACAO DE FLUXOS DE MATERIAIS

7.1. MATERIAS-PRIMAS E SUBSIDIARIAS UTILIZADAS

A matéria-prima utilizada no estabelecimento é tomate fresco, sendo as matérias subsidiarias corresponde a
ingredientes adicionados durante o processamento, tais como, sal, amido de batata, orégaos, pimenta, dleo,

acucar, acido citrico, azeite, cebola.
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O produto final corresponde a Concentrado de tomate com diferentes Brix’s, tomate em cubos e tomate pelado.

Estes produtos sdo acondicionados em Bidon metélicos de 210 L e em Latas metalicas.

7.3. SUBPRODUTOS

Os subprodutos gerados pelo processo fabril sdo os Subprodutos de vegetais (restos vegetais e tomate), repiso

e tomate verde.

Os subprodutos gerados pelo processamento do tomate sao encaminhados para exploracoes existentes, sendo

utilizados na alimentacao animal.

7.4. RESIDUOS

Nao aplicavel.

7.5. BALANGCO DE MASSAS DO PROCESSO

Matérias S N
- Amido Resystimal

- Amido de Batata

- Orégao em Folha

- Orégao Moido

- Pimenta Preta Moida

Unidade de Transformagao de Tomate

- Agua Tratada

7.6. AUXILIARES AO PROCESSO

— Auxiliares CONSUMOS
INPUT’s Matérias- Processo OUPUT “s DO PROCESSO
Primas GNL Produto Final:

aA . ) Vapor - - Concentrado de tomate (06-08
Matérias-Primas: Ar Comprimido GPL Brix)

- Tomate Fresco Agua - Concentrado de tomate (08-10
Brix)

- Concentrado de tomate (10-12

Brix)
- Concentrado de tomate (12-14
Brix)
- Concentrado de tomate (14-16
Brix)

5 - Concentrado de tomate (28-30
iy Fresco oy oA detomate
= ngo Glr‘assol B - Concentrado de tomate (30-32
- Acido Citrico [s6lido] Brix)
- Sal fino o - Concentrado de tomate (36-38
- Cloreto de Calcio

Brix)

;l&:rsw;icriocgg; Foha EMISSOES - Tomate em cubos
; -Ti ¢ lad
- Basilico Moido (Manjerico) Hfluentes: omate pelado
_Cebola em PG - Agua Residual )
- Azeite Virgem - EmissGes Gasosas - Subprodutos de vegetais

(restos vegetais e tomate)
- Repiso
- Tomate verde

Para o processamento de tomate sao fornecidos ao processo:

e Vapor de agua produzido em caldeiras;

e Arcomprimido;
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+ Agua.

7.7. EMISSOES

Associadas ao processo sao geradas as seguintes emissoes:

«  Aguas residuais industriais;
* Efluentes gasosos;

e Condensados (agua).

As respetivas especificacdoes de consumos associados as emissdes de processo anteriores encontram-se

descritas nos respetivos modulos associados.

8. ENERGIA/COMBUSTIVEIS UTILIZADOS NA INSTALACAO

A tabela abaixo apresenta-se a capacidade de armazenagem e tipos de combustiveis utilizados na instalacao

Tabela 4 - Energias e combustiveis utilizados na instalagao.

Capacidade de
Armazenamento

Cadigo Tipo Tipo deposito

Observagoes

CCOL  GN: Gas Natural Superficial 240t Eqdueiggfrifrftgi jt)zgrtliéo
CCO02 GS: Gasoéleo Subterraneo 10t Equipamento sob pressao
CCO3 GP: Gas Propano Superficial 22t Equipamento sob pressao
Ccco4 GB: Gas Butano Garrafas 14 kg

CCO5 EE: Energia Elétrica

9. ENERGIAS PRODUZIDAS NA INSTALACAO

Cédigo Origem Tipo Energia ou Produto Un Destino/Utilizacado Percentagem para Percentagem
Energético Gerado " para Consumo Préprio Consumo Proprio para Venda
Caldeiras
EPO1 producao ET: Energia Térmica t Processo fabril 100% 0%
de vapor

10. CARACTERIZACAO DE ATIVIDADES AUXILIARES

10.1. USO DE AGUAS

Na tabela seguinte sdo apresentadas as origens, utilizagoes e caudais de agua consumidos no estabelecimento.
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Tabela 5 - Recursos hidricos - Agua utilizada/consumida: Origens e Consumos.

Tipo titulo
Origem recursos Ndmero TURH
hidricos

Volume
maximo anual

Cédigo Tipo Utilizagbes

Captagéo Captacao

Captacao de

AC1 Subterranea  FR_Furo  Aguas CP009808.2015.RH5 3000 m3/ano Processos Auxiliares
Subterréaneas
1 Qaptagéo de
AC2 superfidal  CO-A8UA £aiag CONESA_Mora_AC2 2000000 . brocesso Industrial
Doce Subterréaneas m3/ano

Nao RT_Rede  captacéo de
AC3 aplicavel  d€ Aguas CONESA_Mora_AC3 2500 m%/ano
Terceiros  Subterréaneas

DM: Domeéstica
(1.S./Balneérios/Cantina/Laboratoérios)

10.2. TRATAMENTO

Na tabela seguinte identifica-se o tratamento efetuado as aguas captadas e respetivos residuos gerados no

decorrer dos mesmos.

Tabela 6 - Recursos hidricos - Agua utilizada/consumida: tratamento e residuos gerados.

Cédigo Catagao Caudal Tratado Tipo tratamento Etapa utilizagao

AC1 15 m3/dia Descalcificagao Caldeiras geradoras de vapor
Coagulacao
Floculagao

AC2 8352 m3/dia Decantacao Transporte de tomate
Filtragao
Desinfecao

AC3 NA NA Instalagoes sociais

10.3. REUTILIZACAO OU RECIRCULACAO DE AGUAS DO PROCESSO

Na tabela seguinte sao apresentados os locais de reutilizacao das aguas no processo.

Tabela 7 - Recursos hidricos - Aguas residuais: Reutilizagdo ou recirculaggo.

. Agua - Etapa de .
Cédigo . Ag . Utilizacao apa & Observagoes
reutilizada/recirculada utilizagao
: Segundo transporte de A agua sofre um tratamento composto por
3
RnO1 450 000 m3/ano OT: Outros tomate fresco tamisagem.
Utilizada para a descarga dos camides/tratores
: Primeiro transporte de  para os tanques de armazenagem.
Rn02 450 000 m3/ano  OT: Outros tomate fresco A agua sofre um tratamento composto por
tamisagem.

10.4. PRODUCAO DE VAPOR

Na unidade existe a producao de energia térmica (vapor de agua) para o processo fabril, através 5 equipamentos
sob pressao denominado Gerador de Vapor (GVO1, GV02, GV03, GV04, GVO5).

0 vapor gerado sai da geradora de vapor a custa da sua prépria pressao e € transportado para os diferentes

pontos/etapas do processo (distribuida através do coletor de vapor). A medida que transfere energia produz-se
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agua condensada, sendo efetuado o retorno/recirculagcdo dos condensados ao depédsito de condensados,

permitindo assim a reutilizacao parcial da energia térmica, estimada em 90%.

10.5. PRODUGAO DE AR COMPRIMIDO

A unidade apresenta producao de ar comprimido afeto ao processo fabril através de um compressor, dois

reservatorios de ar comprimido.

10.6. PRODUGCAO DE AGUAS RESIDUAIS

10.6.1. ORIGEM, LOCALIZACAO E REGIME DE DESCARGA

Na tabela seguinte sao identificados os tipos, o local e o caudal gerado de aguas residuais geradas.

Tabela 8 - Recursos hidricos - Aguas residuais: Rejeicdo em meio hidrico - origem e localizagao.

Cédigo - . .
g Descricao da Regime de Horas de Dias de Semanas de "
ponto de . . ~ Observacoes
Origem descarga descarga/dia descarga/més descarga/ano
descarga
Processo de
producao;
Torres de
: = Durante a
Refrigeracao; X
e campanha:
Pluviais
EH1 IN: contaminadas; Descarga 24 h/d 31 dia/mé 14 Descarga
: ) L continua em ia ia/meés Continua
Industrial ~ Purgas de cialdelra, campanha semanas/ano Fora de
Regeneracao de X
campanha: Sem
colunas de permuta descarga
iGnica provenientes g
do sistema de
descalcificacao.
DM: S, Descarga 52
ED1 Doméstico Baln«_eqr!os; _ continua 24 h/dia 31 dia/més semanas/ano
Refeitorio/Cantina.

Nota: Dado que a atividade industrial associada ao processamento de tomate, funciona apenas com

periodicidade sazonal apenas existe necessidade de recorrer a ETARI nessa mesma altura.

10.6.2. TRATAMENTO

Na tabela seguinte encontram-se identificadas as etapas de tratamentos que compoem a ETARI da instalagao.

Tabela 9 - Recursos hidricos - Aguas Residuais: Linhas de tratamento.

Origem das Codigo ponto
agu_as _ de descarga Etapas de Tratamento Observagoes
residuais
TM: NT: LG: DC:
LT01 EH1 Tamisacao Neutralizacao Lagunagem Decantacao

As aguas residuais do
ED1 tipo doméstico nao sao
sujeitas a tratamento.
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10.7. EMISSOES GASOSAS

10.7.1. EMISSOES PONTUAIS

A tabela seguinte identifica as fontes fixas de emissGes pontuais existentes na instalagado, respetivas

codificagdes, origens regimes e horas de funcionamento.

Tabela 10 - Emissoes para o Ar - Identificagdo dos pontos de emissao pontuais.

S0 coggmemo TR nconamerto  [oETEde THode  Obsonacoes
S e odaane SR
. RCaers o e Todas/ano GEMESIO L campomna
TS S Norks Combuao T0dayano GEMSE o mpanna
e (oo s e e
TS Cagbay  Combustio T0das/an GEMESIO

o [P e Do e
Fr 6. Farroll. PEGASUS Gombuotdo 70dias/ano CiEMSS3O campanna

10.7.2. EMISSOES DIFUSAS

A tabela seguinte identifica as fontes fixas de emissdGes pontuais existentes na instalacao, respetivas

codificagdes, origens regimes e horas de funcionamento.

Tabela 11 - Emissoes para o Ar - Identificagdo dos pontos de emissao difusas.

Codigo Origem da emissao Descri¢gao da emissao

da fonte

FD1 Unidade UAGNL Operacoes de carga e descarga

FD2 Dep6sito de gaséleo Operacoes de carga e descarga (30 min./carga)
FD3 Lagoas de arejamento da ETARI No periodo de agitacao com os arejadores (24 h/dia)
FD4 Fumos de soldadura A periodicidade depende dos trabalhas a realizar
FD5 Fugas Em flanges, valvulas e tubagens

FD6 Posto de abastecimento Operacao de abastecimento do veiculo

FD7 Empilhadores a Gas propano A periodicidade depende da utilizacao

FD8 Torres de arrefecimento No periodo de funcionamento destas (24 h/dia)
FD9 Deposito GPL Operacoes de carga e descarga

10.8. PRODUCAO DE RUIDO
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No processo fabril existe a producao de ruido afeto aos equipamentos fabris e equipamentos auxiliares.

10.9. PRODUCAO DE RESIDUOS

Na tabela seguinte sao identificados os residuos gerados, etapas e quantidades médias respeitantes mesmos.

Tabela 12 - Residuos - Residuos produzidos na Instalagéo.

Cadigo CEEEO Descrigao Origem Operagao
. . . . R13
RNO1 150106 Mistura de embalagens Diversa (industrial) 5i
RNO2 170904 Mistura residuos RCD" s Obras R13
RNO3 200101 Papel e cartao R13
RNO4 200139 Plasticos R13
RNO5 200301 Residuos Urbanos Mistos Refeitorio e escritorio D1
RNO6 200140 Ferro e Aco Alte_ragoes e substituicdo de R5
equipamentos
ETA - lamas de
RNO7 190902 I:amas de clarifica¢do da decantagao/flocglagag 3
agua ETA - lamas de filtracao
(filtros de areia)
RNOS 190906 Solucao da regeneraggq de Slstgma de despalmflcagao i
colunas de permuta idnica da agua - caldeiras
RNO9 020305 Lamas dfa _ ) ETAR - Iagoa de 3
depuracao/sedimentacao decantacao
RN10 160216 Toner e Tinteiros Escritorio R13
RN11 200138 Madeira R13
RN12 200136 Equlgamento elétrico e R13
eletronico fora de uso
RPO1 200121 Lampadas fluorescentes ]Iclgjk;r;illnagao da unidade R8
Oleos n&o clorados de
RPO2 130205 motores, transmissoes e RO
lubrificacao
Oleos minerais nao clorados | Oleos usados e lubrificantes
RPO3 130110 de motores, provenientes das viaturas e | R9
transmissoes e lubrificacdo) | do processo fabril
Embalagens contendo ou
RPO4 150110 contaminadas por residuos D9
de substancias perigosas
Agua com 6leo proveniente Separador de
RPOS 130507 dos separadores 6leo/agua)  Hidrocarbonetos D3

11. MEDIDAS AMBIENTAIS PROPOSTAS PARA MINIMIZAR 0S
IMPACTES AMBIENTAIS

11.1. IMPLEMENTACAO DE PROCEDIMENTOS

Serao implementados procedimentos, 0os quais permitirdo controlar os aspetos ambientais nomeadamente as

aguas residuais e efluentes gasosos geradas na unidade.
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A implementacao de procedimentos levara deste modo a um conjunto inter-relacionado de medidas praticas e
técnico administrativas que irdo garantir a execucao das atividades de minimizacao de impactos e de protecao

ambiental.

Serd implementado na unidade Procedimentos (Gestdo Efluentes Liquidos, Efluentes Gasosos, Agua

Abastecimento, Ruido, Residuos) no qual serdo descritos a metodologias de monitorizacao.

11.2. EFLUENTES LiQUIDOS

11.2.1. MONITORIZAGAO

As medidas de monitorizacdao implementadas na unidade industrial, de modo a controlar os possiveis efeitos
negativos da descarga dos efluentes na linha de agua, prendem-se essencialmente com a recolha de amostras

a entrada e saida da ETARI.

11.2.2. RECIRCULACAO/REUTILIZAGAO DE Acuas

Parte das aguas geradas no processo fabril dada as suas caracteristicas, sao reutilizadas novamente no

processo de descarga e transporte hidraulico.

11.3. EFLUENTES GASOSO0S

As medidas de monitorizacdo implementadas na unidade industrial, de modo a controlar os possiveis efeitos
negativos da descarga dos efluentes gasosos, prendem-se essencialmente com a monitorizacao pontual (1 vez

por campanha), sendo a caraterizacao realizada de acordo com a legislacao atualmente em vigor.

11.4. RuiDO

0 estabelecimento nao pretende monitorizar a emissao de ruido pela sua localizacao isolada e a nao existéncia

de alvos sensiveis proximos do seu perimetro fabril.

12. SITUACAO AMBIENTAL DA INSTALACAO

12.1. TEMPERATURA

Na area em estudo verifica-se a ocorréncia de temperaturas amenas ao longo do ano. O clima é classificado

como temperado, hiumido e moderadamente chuvoso.
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A temperatura média anual é de 15.3°C. Ao longo do ano, verifica-se que 0 més de Janeiro é o mais frio, com

uma temperatura média mensal de 8.6°C, ao passo que 0 més mais quente é Agosto, com uma temperatura

média mensal de 22.8°C.

Durante o més de Janeiro sao frequentes temperaturas minimas na ordem dos 3.6°C, sendo que as maximas
atingem os 13.2°C. Em Julho as temperaturas minimas apresentam-se em média nos 14.6°C, enquanto que as

maximas ocorrem em média em 30.9°C.

12.2. PRECIPITACAO

A precipitacao anual média na area de estudo atinge os 665.7mm, ocorrendo em média, em cerca de 109 dias

anualmente. A precipitacao intensa (superior a 10mm) reparte-se em média, por 23 dias consecutivos.

A analise do regime mensal da precipitacao evidencia um periodo chuvoso que se estende de Outubro a Maio.
0 periodo seco corresponde aos meses de Junho a Setembro. Novembro € em média o més de maior precipitacao

(88,7mm), atingindo-se 0 minimo no Verdo, no més de agosto (5.8 mm).

12.3. HUMIDADE RELATIVA DO AR

A humidade relativa do ar é de 72%, anualmente, em média (valor considerado como a média representativa da

humidade média diaria do ar).

Os valores maximos atingem-se nos meses de Inverno, destacando-se Dezembro, com 80%. Os menores valores

verificam-se no Verao, salientando-se o més de Julho com 68%.

12.4. RECURSOS HIDRICOS SUPERFICIAIS

A linha de agua superficial mais proxima é a ribeira da Raia, com agua ao longo de todo o ano, a qual recebe as
aguas residuais tratadas da ETARI e onde se procede a captacao das aguas de abastecimento para uso
industrial.

A Ribeira da Raia, afluente do Rio Sor apresenta-se como uma linha de agua madura, em algumas zonas com
canais multiplos de escoamento, com uma planicie aluvial associada que ocorre na maior parte do seu tragado.
Atravessa o concelho de Mora na proximidade de Cabecgao, passa préximo de Mora onde inflete para Norte em
direcao a confluéncia com o Rio Sor. O perfil desta linha é bastante suave, com um declive médio de 0,17%, ao

gual se associa um regime hidraulico lento.

12.5. RECURSOS HIDRICOS SUBTERRANEOS

A area em estudo localiza-se na denominada Bacia do Tejo - Sado e no sistema aquifero “Extensado da Margem

Esquerda da Bacia do Tejo”. Este sistema é constituido por séries predominantemente detriticas, e
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sedimentares, apresentando-se o sistema formado por diversas camadas aquiferas porosas (multicamada),

alternadas com camadas de permeabilidade baixa a muito baixa (aquitardos e aquiclusos). A profundidade

média das captacoes instaladas é de cerca de 80 metros.

A delimitacao dos sistemas aquiferos efetuada de acordo com os dados obtidos do Sistema Nacional de
Informacgao de Recursos Hidricos (SNIRH) permitiu identificar o sistema aquifero “Aluvioes e Terracos Fluviais”
como o sistema predominante na area em estudo. Este encontra-se desenvolvido na envolvente da Ribeira da
Raia sendo constituido por terracos fluviais, depositos de areais e cascalheiras com intercalacoes argilosas,
apresentando uma fraca aptidao hidrica. Dada a impermeabilidade do substrato, derivado da intercalacao das
camadas argilosas mais permeaveis resultam baixas produtividades, aliada a baixas capacidades de

armazenamento.

12.6. SOLO

A caracterizacao dos solos da area em estudo efetuada com base em cartografia permitiu identificar a
capacidade de uso do solo, ou seja, as potencialidades para as atividades humanas, assim como o0s varios tipos

de solo existentes.

De uma forma geral, os solos presentes na area de estudo sao solos agricolas, propicios a instalagao de culturas
anuais, como o milho, o tomate ou até horticolas. Verifica-se uma clara tendéncia para o seu empobrecimento
em termos produtivos a medida que se afastam da Ribeira da Raia. De facto, a observacdao da Carta de
Capacidade Uso do Solo do Atlas do Ambiente, permite verificar que os solos mais proximos da Ribeira se
apresentam como solos da classe A, ou seja, solos com uma capacidade de uso muito elevada, com poucas ou
nenhumas limitagoes, sem riscos de erosdao ou com riscos ligeiros, suscetiveis de utilizagdo agricola intensiva
ou de outras utilizacoes.

Por outro lado, segundo a mesma carta, os solos localizados a Sul da CONESA apresentam-se como solos das
classes D e E, ou seja, definidos como solos com limitagoes severas e muito severas, apresentando um risco de
erosao maximo, sem qualquer capacidade de producao agricola, mas com poucas ou moderadas limitagdes para

pastagens, exploragdo de matos e florestas.

Em termos de caracteriza¢ao do tipo de solo, a unidade em estudo apresenta-se totalmente inserida na unidade

pedolodgica “Aluviossolos”, caracteristico de todo o vale da Ribeira da Raia.

12.7. ESPECIES E HABITATS PROTEGIDOS

As espécies e habitats protegidos abrangidos pelo Decreto-Lei n.° 147/2008, de 29 de Julho sao referentes os
referidos no Decreto-Lei n.° 140/99, de 24 de Abril, que transpoe a Diretiva n.° 79/409/CEE, do Conselho, de 2
de Abril (diretiva aves) e a Diretiva n.° 92/43/CEE, do Conselho, de 21 de Maio (diretiva habitats), sendo que

algumas delas, mas n&o a totalidade, se encontram incluidas no Sistema Nacional de Areas Classificadas (SNAC).
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Verifica-se a exclusdo da area em estudo e consequentemente da unidade industrial de qualquer area
classificada. No entanto, e dada a proximidade relativa ao Sitio de Interesse Comunitario “Cabecdo -
PTCON0029”, é necessaria a verificacao e consequente estudo das principais espécies e habitats possivelmente

ameacados ocorrentes na area total em estudo.

O Sitio de Interesse Comunitario (SIC) denominado “Cabecao”, classificado segundo a Resolugao do Concelho
de Ministros n.°142/97 de 28 de Agosto, consta de uma area classificada Rede Natura 2000 com uma area de

48 607ha, abrangendo parcialmente os concelhos de Alter do Chao, Avis, Mora e Ponte de Sor.

O Sitio Cabecao é caracterizado por uma planicie levemente ondulada sobre solos arenosos, onde o coberto
vegetal é essencialmente constituido por montados de sobro (6310) bem conservados, aos quais esta associada

uma utilizacao pecuaria extensiva. Ocorrem também alguns montados de azinho.
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13. ANEXOS

13.1. FLUXOGRAMAS DO PROCESSO

13.1.1. PRODUGAO DE CONCENTRADO DE TOMATE

13.1.1.1. Concentrado de Tomate - Assético (Bidons)
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INDPUT's ATIVIDADE UTPUT's
g
H Tomate Fresco
g Agua Residual Descarga do Tomate 23 gues Resiouais

2° Recirculagéo (Descarga 1)

Agua Residual o R
: 1° Recirculagao F ’IT—'LI g Aguas Residuais
Linha L1 ou L2

: Agua Superficial > - -
Tratada Tanque Lavagem H Aguas Residuais

Inspegao visual g Tomate Verde

Trituragao/Bombagem

Desarejamento

Pré-aquecimento

Pré-aquecimento
(Cold Break)

(Hot Break)

Repiso

PN9

Refinacao

Tanque de Sumo

Emissoes Gasosas
(Vapor de Agua)

2 Sumo de Tomate

Tanque Pulméo

Detector de Metais
Esterilizagdo

Aguas

Bidons + Tampas ~ F=y
. Sacos Assépticos  p-+

[ o

Enchimento

Codificagao

‘ ‘ Paletes Madeira

Armazenagem

‘ ‘ Elaboragdo de

Filmagem

‘ ‘ Filme Plastico 4 Despalatizagéo Produto especifico

Rétulos F

[ o=

Etiquetas b

g

S
deTomate

PN1

i ! Expedicao ‘ ‘

LEGENDA:
|:| Ponto Critico de Controlo (PCC)
[ ] Local Gerador de Ruido
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Portugal

13.1.1.2. Concentrado de Tomate - Latas

NoPUT'S ATIVIDADE

z Tomate Fresco

o Agua Residual _ Descarga do Tomate 5
5 2° Reciroulagao (Descarga 1) Aguas Residuais
o Agua Residual o -
‘ 2 ‘ 1° Recirculagao H Aguas Residuais
Linha L1 ou L2
o Agua Superficial e i
‘ < ‘ Tratada Tanque Lavagem 2 Aguas Residuais
Trituragéo/Bombagem
Pré-aquecimento
(Cold Break)
7"”"”"""7777777777
Tanque de Sumo
Emissdes Gasosas
Vapor de igie)
V @
Tanque Pulmao Sumo de Tomate
Lotes Limpeza o Iversso do Ltas
‘ ‘ Tampos Cravagdo

2
8

Etiquetas

Paletes Madeira

[ [ e ; || o | e
L e ) -
NN
a | Expedigio },,,,,"”*{ ] ‘ Concentrado
’I—‘ ‘ a deTomate

LEGENDA:

Ponto Critico de Controlo (PCC)

]

Local Gerador de Ruido
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Portugal

13.1.2. PRODUGAO DE TOMATE TRITURADO

13.1.2.1. Tomate Triturado - Assético (Bidons)

INDPUT’s ATIVIDADE TPUT:

]
Tomate Fresco Recegao/Pesagem

Classificagio

Agua Residual Descarga do Tomate
2° Recirculagao (Descarga 1)

@ Agua Residual _ o P
1° Recirculagao Elevador H Aguas Residuais
Linha L5

™2

) -
Tanque Lavagem 2 Aguas Residuais

) Agua Superficial
= Tratada

B
Inspegao visual E Tomate Verde
Acido Citrico Trituragao/ Bombagem/
Neutralizagao pH
Pré-aquecimento
(Hot Break)
Refinagao

Tanque de Sumo

Repiso

PN9

Emissdes Gasosas
(Vapor de Agua)

Tanque Pulm3o
Detector de Metais
Esterilizagdo

Aguas

Enchimento

Etiquetas Codfficagdo

Paletes Madeira

5 b - Elaboragdo de -
. Filme Plastico : Despalatizagdo ‘ ‘ Procuta cepeatico ‘ ; +{ Filmagem
T i
. )
[T o

Etiquetas

1 ‘ Expedicao } SRR »{ H ‘ Tomate Triturado

LEGENDA:

|:| Ponto Critico de Controlo (PCC)
[ ] tocalerador de Ruido
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Portugal

13.1.2.2. Tomate Triturado - Latas

]
Tomate Fresco Recegao/Pesagem

Classificagdo

™2

Agua Residual _ Descarga do Tomate N Aguas Residuais
2° Recirculagao (Descarga 1) EE &

) Agua Residual o i
Z 1° Reciroulagao Elevador ] Aguas Residuais
Linha L3
o Agua Superficial N ] N
‘ g ‘ Tratada Tanque Lavagem H Aguas Residuais

Tomate Verde

Inspegao visual e

Trituragao/Bombagem/
Neutralizagao de pH

(Hot Break)

HEE

Emissdes Gasosas
(Vapor de Agua)

Tanque Pulmao

Filtro/Detetor de Metais

Latas

0{ Limpeza e Inver de Latas

Tampos Cravaggo

Esterilizagdo

Etiquetas Codfficagdo

Paletes Madeira

v ¥ ¥

Elaboragdo de ‘ ’{

Despalatizagao ‘ ‘ Filmagem

‘ Filme Plastico

Produto especifico

p|

o
r‘ 3 Expedigdo S Tomate Triturado

LEGENDA:

|:| Ponto Critico de Controlo (PCC)
[ ] tocalerador de Ruido
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Portugal

13.1.3. PRODUGAO DE TOMATE EM CUBOS

13.1.3.1. Tomate em Cubos - Assético (Bidons)

INDPUT's ATIVIDADE TPUT s
. Tomate Fresco

Classificagdo

Agua Residual Descarga do Tomate 4= i

‘ 2° Recirculagao (Descarga 2) . E E Aguas Residuais
o Agua Residual S -

‘ Z ‘ 1° Recirculagao 1 H Aguas Residuais

Linha L5

Agua Superficial o R
‘ g ‘ Tratada ul Tanque Lavagem z Aguas Residuais

™2

PN1O

o E

. o
Selegao E Tomate Verde

Sumo de Tomate

Acido Citrico

Cloreto de Célcio -
)

e

Mistura e Concentragao

Detector de Metais
Esterilizagao

oo e

[ somseramsas }-

‘ ‘ Etiquetas Codificagao

‘ ‘ Paletes Madeira

Armazenagem

+ I

i T i

Filme Plastico
. )

‘ ‘ Cartao Encartonadora

. N Fiauedora

Expedigao } oo E Tomate em Cubos

LEGENDA:

|:| Ponto Critico de Controlo (PCC)
[ ] tocalerador de Ruido
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Portugal

13.1.3.2. Tomate em Cubos - Latas

o

AMBIALCA

INDPUT’s ATIVIDADE TPUT:

Tomate Fresco

Classificagdo

Descarga do Tomate

g Agua Residual

= 2° Recirculagao

[ Agua Residual _
F 1° Recirculagao

Linha L5

Tratada

AC2

‘ ‘Agua Superficial

Sumo de Tomate

Acido Citrico

e

Cloreto de Célcio

salfino

o] =

Latas

Tampos -

,‘J Mistura e Concentragao

K (Descarga 2)
T El

Tanque Lavagem

o -
H Aguas Residuais

Escolha

™3

Aguas Residuais

PN1O

E

Pasteurizagdo

Escolha

’{ Limpeza e Inversao de Latas }—b{

Enchimento
(Enchedora volumétrica e sob vacuo)

Cravagdo

Esterilizagao

o
g Tomate Verde

Etiquetas

Codificagao

Paletes Madeira

Filme Pldstico -

Rétulos -t

Cartao

Etiquetas

_
A
2
S

[ pontocitico de Controlo (PcC)

[ Local Gerador de Ruido

Despalatizagdo »{ Filmagem
. i
Rotulag
3
5 }—»{ Expedigdo

13.1.4. PRODUGAO DE MOLHO DE TOMATE PARA PIZZA
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13.1.4.1. molho de tomate para pizza em Latas

o

AMBIALCA

Tomate Triturado

(sacos assépticos)

Amido Resystmal

g2 S
== Amido Batata
ze Oregéo em Folha I
22 Oregdo Moido

Pimenta Preta

Agucar

Oleo de Girassol

Acido Citrico

Sal fino

Basilico em Folha
Basilico Moido

m e m m

Cebola em P6

MN14

Latas

et LR LIRS ——){ Limpeza e Inversdo de Latas

Abertura e Limpeza

Tanque de Mistura

Tegdo de Recolha
Tanque Pulmao
Detetor de Metais

‘ ‘ Tampos Cravagao
Esterilizagdo
o Agua
‘ 2 ‘ Tratada
Etiquetas

Paletes Madeira

'

¥

Despalatizagdo

Filmagem

Pl

Rotulos

. Filme Plastico ]

LEGENDA:

|:| Ponto Critico de Controlo (PCC)

Local Gerador de Ruido
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Portugal

13.1.5. PRODUGAO DE PASSATA EM LATAS

o

AMBIALCA

INDPUT’s ATIVIDADE TPUT:

Tomate Fresco

=
z
H

Recegao/Pesagem

Classificagdo

Descarga do Tomate

™2

Agua Residual _
2° Recirculagdo

(Descarga 1)

s

EE

Aguas Residuais

Elevador

Linha L3

2 Agua Residual
= 1° Recirculagao
8 Agua Superficial
< Tratada

HEE

Latas

Tampos

Tanque Lavagem

Inspeg@o visual

Trituragao,

- ——---3| Limpeza e Inversdo de Latas

Neutralizagao de pH

(Hot Break)

2
)
£

o -
= Aguas Residuais

Aguas Residuais

Tomate Verde

Repiso

Tanque Pulmao
Detetor de Metais

Cravaggo

Esterilizagdo

Emissdes Gasosas
(Vapor de Agua)

Etiquetas

Paletes Madeira

Codfficagdo

Armazenagem

o Fimeeen

Aguas

Local Gerador de Ruido

LEGENDA:
|:| Ponto Critico de Controlo (PCC)
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Portugal

13.1.6. PRODUGAO DE TOMATE PELADO EM LATAS

INDPUT’s ATIVIDADE TPUT:

Tomate Fresco

Classificagdo

Agua Residual Descarga do Tomate o3 5

2° Recirculagao (Descarga 2) E2|  AeuasResiduais
Agua Residual - T El g Aguas Residuais
1° Recirculagao F

™2

M3

Linha L5

Agua Superficial - -
‘ Tratada Tanque Lavagem z2 Aguas Residuais

E
=
9
H Tomate Verde
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, E Repiso
H Sumo de Tomate >
2 Acido C -
2 cido Citrico

f\
; 1 Mistura e Concentragao
==
i Inspegdo Visual g
Pasteurizagao
i

N Enchimento
Limpeza e Inversao de Latas : .
(Enchedora volumétrica e sob vacuo)
. o Cravagao
Esterilizagao

Etiquetas Codificagao
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