EXF’LI:IRAI;ACI AvicOLA NEVES & MARTA

DESCRICAO DA INSTALACAO

1. Localizacao Geogréafica
A instalacéo avicola esta implantada num terreno rustico, explorado pela requerente —
Neves & Marta, Lda - situado no local de Grou-Quinta - Malhapao, freguesia de Oia,

concelho de Oliveira do Bairro, distrito de Aveiro.

2. Caracterizacao da Instalacdo Avicola

A exploracéo esta dimensionada para vir a produzir, em fase de pleno funcionamento,
cerca de 507 585 frangos/ano, considerando uma producéo de 68500 frangos por ciclo
e para 2 pavilhdes de producéo, previsto com 6 a 7 ciclos de producéo pavilh&do/ano.

2 Pavilhdes para cria, recria e engorda de aves, local onde os pintos permanecem até

atingir o peso pretendido, sendo nesta altura retirados da exploragéo e enviados para

o Centro de Abate.

INSTALACOES Area Capacidade
Coberta Efectiva
Instalagdes Pavilhdo 1 2533,85 m2
Exploracéo [2380,65 m2] [Pav.1— 57300 aves]
Avicola
Pavilhdo 2 963,20 m2
[891,20 m2] [Pav.2 — 11200 aves]
1 Caldeira/ Armazém de 103,20 m2
Combustivel (Biomassa)
Anexo PAV.2 144,00 m2
WC/Vestiério 8,40 m2
Sala Comandos 27,40 m2
Arrumos/Alfaias 110,10
Antecamara 5,40 m2
Escritorio 9,80 m2
Hall-Circulacéo 3,20 m2
Total 3854,35 m2 68 500 LF

Pagina 1 de 7




EXF’LI:IRAI;ACI AvicOLA NEVES & MARTA

2.1 - Modo de producéo

Sistema de exploragéo intensivo, com o tipo de producéo de carne e pelo método de
producdo convencional.

Periodo de criacdo — 28 a 40 dias.

Vazio sanitario entre periodos de criacdo — média de 14 dias.

N° de ciclos de producéo/ano — 6-7 criagdes.

Serdo realizados desbastes para manter a densidade populacional (inferior a 33,0
Kgs/m2) prevista no interior das instalacdes, de acordo com as necessidades

comerciais e/ou do integrador:
3. Caracteristicas construtivas da Instalacdo Avicola

A edificacdo estd executada através de meétodos tradicionais, com acabamentos
adequados e simples.

O Pavilhdo n°1 de engorda de aves possui uma estrutura composta asnas em perfil de
ferro IPE galvanizados por imersdo a quente e madres galvanizadas e esticadores
para o seu travamento com fixac&o por parafusos galvanizados.

A cobertura € em painel Sandwich chapa dupla com isolamento fixa a estrutura por
parafusos auto-perfurantes.

A nivel exterior, estdo executados em ferro pintado a esmalte de cor a escolher,
devendo nas janelas ser colocadas rede mosquiteira.

As portas sao igualmente em ferro pintado a esmalte de cor a escolher.

O prédio sobre o qual recai a pretensado esta inserido numa zona rural (areas florestais
de producéo). Verifica-se que nos prédios envolventes ndo predominam edificagfes de
habitacao.

Anexa ao Pavilhdo n°1 de engorda das aves estd construida outra edificacdo que
possui 0 telhado em duas aguas executado em painel sandwich com 50mm de
isolamento térmico, paredes em painel sandwich com 40mm branca, Nesta edificacdo
serdo armazenados 0s equipamentos méveis necessarios ao regular funcionamento
de uma instalacdo avicola moderna. Serdo igualmente guardadas as alfais agricolas
afetas a exploragéo de Kiwis que ocupa uma parte da propriedade rustica.

Para este Pavilhdo n°1 procuraram-se solugdes arquitecténicas simples, harmoniosas
e funcionais sempre tendo em vista o principio funcional a que se destina. A intencao e
o resultado da concepcéo do referido edificio teve como objectivo a melhor integracao

na envolvente
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O Pavilhdo n°1 de engorda de aves, onde se tem desenvolvido a atividade avicola até
a presente data, trata-se de uma construcdo de paredes em alvenaria de tijolo, com
reboco em argamassa de cimento. Possui cobertura em chapa metélica. Janelas de
ventilagdo com rede mosquiteira e persianas de plastico elevatorias.

Foi recentemente melhorado com circulacdo forcada de ar e aquecimento por agua

guente , para cumprimento das regras do bem estar animal.
4. Processo Desenvolvido na Instalagdo Avicola

O processo desenvolvido nesta instalacdo avicola € constituido por varias fases,

conforme sequéncia que se apresenta.

1) Preparacéo do pavilhao;
2) Recepcdao dos pintos;
3) Fase de cria;
4) Fase de recria;
5) Fase de acabamento;
6) Apanha e transporte;
7) Limpeza das instalagdes;
8) Desinfeccao das instalagdes;
9) Vazio sanitério.
Os pintos chegam as instalagcdes com um dia de vida. A entrada em cria (pintos com 1

dia de vida) nas instalagdes ocorre no mesmo dia, Tudo centro tudo Fora.

O tempo médio de criacdo é de 35/40 dias, saindo cerca de 40% dos bandos entre os
28 e30 dias (frangos para churrasco) e os restantes 60% até aos 37-40 dias de vida,
apresentando os frangos nesta altura cerca de 1,950 Kg de peso. Em seguida,
descreve-se de forma sucinta cada uma das fases envolvidas no processo de criacao

de frangos de engorda.

4.1. Preparacao do Pavilh&o

Duracéo: A fase de preparacéo do pavilhdo tem um tempo de duracédo de 1 semana.

Na fase de preparacdo do pavilhdo sdo desenvolvidas atividades que tém por
objectivo adequar as condicdes existentes a recepcao dos pintos.
A criacdo dos frangos realiza-se ao nivel do solo do pavilhdo, onde as aves

permanecem sobre uma camada de serraduras, disposta sobre o pavimento de
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cimento.As Serraduras (aparas de madeira a granel) sdo colocados directamente do

veiculo de transporte no interior do pavilhdo, com o intuito de minimizar desperdicios.

De forma a obter a temperatura adequada a recep¢do dos pintos, o aguecimento €
ligado previamente a entrada dos pintos no pavilhdo. Como fonte de energia é
utilizado um circuito de agua quente (80-90 °C).

4.2. Recepcéao dos pintos

Duracéo: A fase de recepcdo dos pintos tem um tempo de duracéo de 1 dia.

A recepgao dos pintos faz-se normalmente em caixas de 100 pintos cada, 0s quais
sao depois espalhados na instalacdo. Antes de se efectuar a descarga dos pintos, as
condi¢cbes de temperatura e humidade séo estabilizadas. O fornecimento de ragéao e
de agua é efectuado automaticamente, sendo regulado para a posicao de 12 idade.A
fase de descarga dos pintos, envolve ainda a verificagdo da temperatura e o
preenchimento da “Ficha de Reclamacao a Fornecedores”. O tratador dos animais
conta 0 nimero de caixas e confirma a quantidade de pintos por caixa, em pelo menos

10% das caixas.

4.3. Cria
Duracéo: A fase de Cria tem um tempo de duracdo de 18 a 20 dias.

Nesta fase, os animais sdo alimentados com ragéo e agua. A racao apresenta-se em
farinha, sendo consumida neste periodo cerca de 850/950 g de racdo/frango.

4.4 Recria

Duracdo: A fase de Recria tem uma duragéo de cerca de 15 dias.

Nesta fase, os frangos comegam por consumir 0,5 kg de racdo (migalha grossa) para
efectuar a transicao para o granulado, sendo depois alimentados com granulado até 5
dias antes do abate.

4.5. Acabamento

Duracéo: A fase de Acabamento tem uma duracgéo de cerca de 5 dias.
Os frangos sdo alimentados com ragcdo. Ao atingirem a idade de abate, os frangos

deverao pesar cerca de 1,800/1,950 kg de peso vivo.

4.6. Apanha, Transporte e Descarga no Centro de Abate

Nesta fase do processo, os frangos sdo apanhados, enjaulados e carregados no carro
de transporte. De seguida é efectuado o transporte das aves da instalagdo avicola

para o Centro de Abate, onde as Jaulas sdo descarregadas.
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4.7. Remocdo das camas e 4.8. Desinfaccdo dos pavilhdo e equipamentos

Duracéo: A fase de remocéo das camas e desinfeccado do pavilhdo e equipamentos
tem um tempo de duracdo de 1 semana. A fase de limpeza é subdividida em 5 fases:

a) Remocdao do estrume e varredura mecénica (cama das aves);
b) Lavagem das instalacdes e do equipamento;
c) Lavagem dos tanques, linhas de agua e bebedouros

d) Registos.

a) Remocdao do Estrume

Esta fase envolve a remocdo do estrume do interior do pavilhdo. Seguidamente, é
efectuado o varrimento e aspiracdo do piso do pavilhdo, removendo assim todas as
particulas soélidas existentes no chao.

b) Lavagem das Instalacfes e Equipamento

A desinfeccao do pavilhdo é feita com maquinas de pressédo. O equipamento moével é
retirado para o exterior. Os equipamentos fixos séo elevados para uma altura que nao

impeca a entrada de qualquer maquina, ficando suspensos..

Os silos de ragédo sdo limpos a saida de cada bando de frangos. A sua limpeza
comeca pelo esvaziamento total do silo, abrindo-se as tampas de carga e descarga de
forma a arejar. De seguida, limpam-se as paredes internas, batendo nas paredes
exteriores do silo.

Os pratos das linhas de comedouros, séo lavados e esfregados manualmente com
agua, mantendo-se no exterior até o pavilhao ficar lavado.

d) Lavagem do Tanque, Linhas de Agua e Bebedouros

Assim como o0s restantes equipamentos, também os tanques, as linhas de agua e os
bebedouros séo limpos, de forma a prevenir contamina¢des, muito usuais neste tipo

de processo.
e) Registos

Todas as operacgdes de limpeza das instalacdes, sdo registadas no impresso —
Registo de Limpeza do Pavilhdo. Este registo assume grande importancia,
permitindo determinar causas de infeccdo, que poderéo estar relacionadas com o grau

de limpeza efetuado.
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4.9. Vazio Sanitario

Duracéo: Esta fase tem um tempo de duracéo de 10 a 12 dias.

ApGs as fases anteriores, as instalagbes permanecem em vazio sanitario por um
periodo nunca inferior a 2 semanas. Desta forma, o pavilhdo de producdo recebe,

anualmente, 6 a 7 ciclos produtivos.

Administracdo de Racdo e Aqua e consumos anuais

A administracdo da racdo e da agua constituem um aspecto de extrema importancia,
na qualidade dos frangos produzidos. Os comedouros e bebedouros séo regulados
diariamente, para que os frangos tenham um bom acesso ao alimento, ocorrendo um
derramamento minimo de agua e racdo. E também muito importante que a agua se

mantenha a uma temperatura adequada (entre os 10 e os 12°C).

A administracéo da agua é efectuada através de bebedouros do tipo “pipeta”. Este tipo
de bebedouros caracteriza-se por apresentar um reduzido nivel de contaminagéo

bacteriana.

A &gua usada nas instalagbes provém de uma captacdo subterrdnea ja existente na
parcela rastica que faz parte da instalagdo, devidamente licenciado e que possui
equipamento mecanico de extragdo até ao reservatorio de agua, deposito central da

instalag@o onde se realiza o tratamento de agua por adi¢cao de pastilhas de cloro.

Aguecimento

O aquecimento é um factor essencial ao desenvolvimento dos frangos, devendo a
temperatura ser uniforme na area ocupada pelas aves. O aquecimento sera por

realizado por circuito de agua quente incorporado no piso de cimento- Piso Radiante..

Tabela 1.14.2. Temperaturas Optimas para a producao de frangos

Frangos (idade/dias) | Temperatura do Pavilhdo (°C)
0-3 28
4-6 27
7-9 26
10-12 25
13-15 24
16 - 18 23
19-21 22
22 -24 21
>25 20
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Ventilacdo

A ventilacdo é muito importante no crescimento das aves, na medida em que permite
controlar a temperatura do pavilhdo, assim como os niveis de amoniaco e de

humidade existente no interior da instalagao.

7

A ventilacdo € efectuada através das janelas automaticas(ventilagdo controlada),

permitindo ventilar conforme as necessidades.

O pavilhdo de producdo apresenta ainda um sistema de ventilagdo no topo, o qual
permite efectuar a exaustdo do ar quente existente no interior da instalacdo. Este
sistema de ventilacdo (considerado como uma melhor técnica disponivel para o sector)
apresenta grande importancia, principalmente no verdo, altura em que as
temperaturas atmosféricas sao mais elevadas, contribuindo assim para uma reducéo

dos consumos de agua.

lluminacéo

No periodo que decorre desde a entrada dos frangos a sua saida para o matadouro,
sao efectuados periodos de obscuridade, de forma a permitir o descanso dos frangos,
melhorando assim as suas capacidades de resisténcia.

Serao facultadas as aves, desde os sete dias de idade até 3 dias antes do abate, seis
horas de escuridao absoluta por dia, quatro das quais deverao ser seguidas.

A iluminagéo é feita através do abastecimento elétrico pela rede publica. Pretendemos
também estudar formas de minimizar o consumo de eletricidade e no futuro,
implementar eventualmente painéis solares que produzam parte da energia

consumida.
Malhapéo, 25 de Margo de 2020.

O técnico
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