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1. OBJECTIVO

Este caderno tem por objectivos estabelecer as regras de abate, preparacdo e acondicionamento de pato
refrigerado e congelado, e os procedimentos aplicdveis e a Andlise de Perigos de Controlo de Pontos Criticos, dessa
linha de producdo.

2. AMBITO
Destina-se ao matadouro de patos.

3. REFERENCIAS
Conforme Manual de Gestdo.

3.1.LEGISLACAO
Legislacdo aplicavel conforme pasta organizada da legislacdo.

3.2. CA/CBP/IT aplicaveis:

CA-021 “Processo de Recepcdo, Conservagdo, Expedicao e Distribuicdo de Produtos Alimentares Refrigerados e Congelados”

CBP-003 “Regras de Higiene Pessoal e Fardamento”

CBP-006 “Regras de Higiene nas operagdes de Abate, Desmancha, Salsicharia e Expedi¢ao”

CBP-007 “Regras de Higiene das Instalagdes, Equipamentos e Utensilios”

IT-015 “Temperaturas da Salas de Manipulagao”

1T-023 “Regras gerais para colocacao de dedos de borracha nas depenadoras”

IT-024 “Regras gerais para lavagem e esterilizacdo de facas”

1T-027 “Condigdes gerais de funcionamento da sala de lavagem de caixas”

IT-049 “Parametros de apreciacdo dos produtos”
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4. SIGLAS E DEFINICOES
Conforme Manual de HACCP.

5. ESTRUTURA DO HACCP
Conforme Manual de HACCP.

6. CARACTERIZACAO DO PRODUTO E RESPECTIVA EMBALAGEM
Conforme ficha técnica do produto.
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7. FLUXOGRAMA

Inicio do processo

1. Recepgio e Pesagem dos Patos

v

2. Tempo de espera (jejum)

v

3. Descarga e pendura

A 4 ¢

Subprodutos 4. Insensibilizagio

v

5. Sangria manual

v

6. Escaldao

v

7. Depena

v

3.a. Lavagem e desinfeccdo das
viaturas e jaulas

A

Aves mortas

A 4

S6 passagem, a secagem so ¢ ligada o~ 8. Secagem em estufa
quando existe utilizagdo da cera v ¢
9. Encaixe da cabeca
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10. Banho de cera

v

S6 utilizado quando existe processo de
acabamento com cera

11. Banho de agua fria

v

12. Desencaixe da cabeca

v

13. Remogao da cera

Filtragem da cera

v

14. Corte das linguas
(quando necessario)

v

15. Corte/extracgdo da cabeca

v

16. Corte da pele

v

17. Inspeccao

v

18 A.Pré
acondicionamento em

18. Corte do pescogo

cesto

\

J
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19.Desprendimento da cloaca da cloaca
e Abertura da cavidade abdominal
v
20. Evisceragdo manual

Corpo de

Inspeccio

Sanitdria
Sub produtos ¢

Carcagas de Pato | o | Carcacas de pato 24 Visceras Subprodutos
rejeitados
21. Lavagem Separacio das Visceras ndo
¢ visceras | comestiveis
Sub produtos < 22. Corte/extracgdo das patas ¢
Visceras
comestiveis
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23. Limpeza final/Pendura 24.A Separacdo das visceras comestiveis e lavagem
I
v v \ v
Refrigeragdo Congelagao 24.A. Figados e coragdes 24.B. Moelas
I |
26¢ ¥ ! v
Arrefeciment 29. 29A. . .
" :pf;érgzrrl 0 Transporte Arre f§c1me~nto 25.Pré acondlclggisrtrilggto em cestos de
ventilagao por 1mersao
v (chiller) v
y
27. Selagem, | ! 26.Arrefecimento rapido por ventilagdo
classificagdo e Agua
acondicionamento em ¢
. lasti .
caixa de pldstico v v 27.Acondicionamento em caixas de
* 30. Corte dos 30. Colocagio plastico
PCC 28 Paletizagdo e _patos das Miudezas ¢
A Estabilizagdo na longitudinalmen (embaladas em
camara de apoio a te e colocagdo $aco) no 28.Paletizagdo e Estabiliza¢do em
expedicio e das metades em interior da camara de refrigeracio, identificacio do
identificagdo do n° de saco com 08 carcaga n° de lote
- respetivos f
miudos PCCa
!
Ver etapa 33
: )
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O 0 )

A 4

A 4

31.Pendura, Pesagem/ Calibragem 29 Transporte

\ 4

32. Acondicionamento em saco de
pléstico/ fecho do saco

\ 4

33. Pesagem e etiquetagem e
embalagem em caixa de cartdo

\ 4

34. Tunel de Congelagao

A 4
35. Armazenagem em camara de
conservagdo de congelados
)
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8. DESCRICAO DO PROCESSO

8.1. RECEPCAO E PESAGEM DOS PATOS

Serd da competéncia dos transportadores, do responsdvel do departamento ou a quem ele delegar estacionar a
viatura no cais de recepcdo de aves vivas.

Competird aos transportadores alertarem o responsdvel pelo departamento de abate de patos em situacdo que
julguem conveniente alterar a ordem de abate. E da responsabilidade do encarregado do departamento, ou a
quem ele delegar, receber e verificar toda a documentacdo referente ao transporte dessas aves (ex: IRCA-S, guias
de enfrada, n° e peso dos patos) e caso existam informacdes sanitdrias relevantes para o abate (Ex: andlises de
controlo de Salmonella sp com prazos de validade ultrapassados ou com resultados positivos, deverdo proceder de
acordo com o anexo |) ou irregularidades no preenchimento, deve alertar o CIS. Os patos deverdo ser transportados
em jaulas limpas e em bom estado de conservacado.

8.2. TEMPO DE ESPERA

Todos os carros deverdo aguardar no parque de aves vivas até que sejam chamadas para o abate.

8.3. DESCARGA E PENDURA
Todo o processo desta linha serd orientado pelo responsdvel do departamento e executado por manipuladores.

Aos manipuladores competird retirarem cada pato de dentro das jaulas sempre pelas patas, procedendo com
cuidado para diminuir a possibilidade de ocorréncia de traumatismos.

Apods retirarem o pato deverdo de imediato suspendé-lo nos ganchos da cadeia pelas patas.

Serd da responsabilidade dos manipuladores ndo pendurarem algum pato que se encontre morto.
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Apds remové-lo da jaula, deverdo colocd-lo no chdo do cais para posteriormente ser colocado em recipiente
apropriado que o transportard para a unidade de subprodutos.

8.4. INSENSIBILIZACAO

Compete ao responsdvel do departamento orientar a manipuladora da sangria para o acerto e verificacdo do
insensibilizador.

8.5.SANGRIA

Serd responsabilidade da manipuladora efectuar o corte correctamente para evitar uma md sangria e
consequente rejeicdo do pato.

8.6. ESCALDAO

Compete ao responsdavel pelo departamento a quem ele delegar, controlar de hora a hora a temperatura da dgua
do escalddo de modo a certificar-se que ndo existam oscilacdes nas temperaturas que possam influir
negativamente no escalddo e na depena dos patos.

8.7. DEPENA

Competird ao responsdvel do departamento de abate de patos ou a quem ele delegar, agjustar sempre que
necessdrio a altura e a largura das depenadoras.
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8.8.SECAGEM (s6 quando é utilizado o método de acabamento da depena com cera)

Apods a depena os patos circulam num tUnel aquecido e ventilado com o objectivo de proceder a secagem da
pele do pato para facilitar a etapa seguinte quando necessdario.

Competird ao Controlo de Qualidade ou a quem delegar fazer um registo de hora a hora da temperatura do tinel
de secagem. DI/IM-005.

8.9. ENCAIXE DA CABECA

Através de um sistema automdatico a cabeca do pato ficard encaixada através de uma guia de modo que fique
com a cabeca entre as patas e o peito virados para cima.

8.10. BANHO DE CERA (s6 quando é utilizado o método de acabamento da depena com cera)
Apods a secagem os patos mergulham em dois fanques de cera previamente aquecida.

Compete ao Confrolo de Qualidade ou a quem delegar proceder ao registo de hora a hora da temperatura da
ceraq, e verificar o estado de higiene da cera. DI/IM-005.

8.11. BANHO DE AGUA FRIA (s6 quando é utilizado o método de acabamento da depena com cera)

Depois de sairem do 2° tanque de cera, os patos mergulham num tanque de dgua fria com o objectivo de arrefecer
a cera quando necessdrio.

8.12. DESENCAIXE DA CABECA

Automaticamente a cabeca do pato desencaixard da guia e o pato ficard suspenso pelas patas como estava
anteriormente.
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8.13. REMOGCAO DA CERA E FILTRAGEM (s6 quando é utilizado o método de acabamento da depena com cera)

Esta etapa serd readlizada por uma mdqguina depenadora que removerd a cera quando tiver sido utilizada,
deixando-a cair livremente num tapete, e por manipuladoras que verificam a remocdo total da cera.

Compete ao responsdvel pelo departamento verificar e regular a mdquina de remocdo da cera, a sua
recuperacdo e ajuste dos niveis nos depdsitos da cera.

A cera gque cair no tapete é transportada até um tangue de filtragem de cera.

8.14. CORTE DAS LINGUAS

Compete as manipuladoras proceder ao corte das linguas (quando existrem encomendas),com o auxilio de uma
faca e colocd-las num cesto ou numa caixa quando necessdrio.

8.15. CORTE/EXTACCAO DA CABECA

A cabeca serd cortada por um disco automdtico caindo num tapete que a encaminhard até um recipiente
apropriado no exterior da sala.

Compete ao responsdvel da sala de evisceragcdo de patos ou a quem ele delegar orientar as manipuladoras
durante o processo de evisceracdo.

8.16. CORTE DA PELE DO PESCOCO

Compete & manipuladora proceder a um corte longitudinal da pele do pescoco e separd-la do pescoco. E um
corte longitudinal de modo a que ndo figue em excesso.
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8.17. INSPECCAO SANITARIA

Nesta etapa serd feita a Inspeccdo das carcacgas, por um elemento do Corpo de Inspeccdo Sanitdria e o auxilio de
uma manipuladora.

Se os patos forem para venda refrigerados, etapa deve identificar os patos classe B com um corte na pele na zona
lesionada.

8.18. CORTE DO PESCOCO

Serd da responsabilidade de uma manipuladora proceder ao corte do pescoco com o auxilio de uma tesoura
pneumdatica, e colocd-lo, em cestos que posteriormente serdo colocados na cadeia tal como as moelas e os
figados.

8.19. DESPRENDIMENTO DA CLOACA E ABERTURA DA CAVIDADE ABDOMINAL

Serd responsabilidade das manipuladoras procederem ao desprendimento da cloaca com uma faca. Compete as
manipuladoras proceder ao corte da cavidade abdominal de modo que as seguintes possam efetuar a evisceracdo
corretamente e de modo a que ndo se verifigue o corte do intestino, com riscos de conspurcacdo fecal.

8.20. EVISCERACAO MANUAL

As manipuladoras sdo responsdveis pela correcta evisceracdo do pato ao longo de toda a linha sendo umas
responsdveis pela remocdo das visceras e separacdo dos figados, e outras pela remocdo da moela, sem
conspurcar a cavidade abdominal.
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8.21. LAVAGEM

Apods a evisceracdo o pato passa por um sistema de lavagem automdtica montada na linha.

8.22. CORTE DAS PATAS

O corte das patas é feito através de um disco que corta as patas automaticamente, deixando cair o pato numa
mesa.

Competird ao responsavel da sala de evisceracdo ou a quem ele delegar a regulacdo do disco corta patas de
acordo com o tamanho do pato a abater.

8.23. VERIFICAGAO E PENDURA

As manipuladoras da mesa deverdo verificar todo o trabalho efectuado ao longo da linha e proceder a colocacdo
do pato nos ganchos.

Serd da sua responsabilidade pendurarem os patos de modo a ndo deixarem acumular patos na mesa.

8.24. ViSCERAS
8.24.A. FIGADOS E CORACOES

Os figados removidos durante a evisceracdo serdo colocados numa caleira que os fransportard junto com dgua até
uma caixa onde se procederd 4 sua lavagem e uma manipuladora posteriormente os transferird para uns cestos
que pendurard na cadeia que circula no tunel de refrigeracdo de patos.
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8.24.B. MOELAS

Apods a sua remocdo, as moelas sdo encaminhadas através de uma caleira com dgua até uma mesa ou uma Caixa
para se proceder ao corte de modo que a parte central envolvendo a pelicula seja refirada e rejeitada.

Depois serdo lavadas e colocadas nos cestos que posteriormente sdo pendurados nos ganchos da cadeia para o
tUnel de refrigeracdo.

HIGIENE GERAL

Serd da responsabilidade das manipuladoras efectuar uma limpeza regular e sempre que necessdrio, do chdo e das
maquinas existente, de modo a ndo existirem residuos/visceras no chdo.

8.25. PRE ACONDICIONAMENTO EM CESTOS

As visceras comestiveis sdo colocadas em cestos de pldstico e posteriormente colocados em ganchos da cadeia
circulard no tunel de arrefecimento das carcacas.

8.26. ARREFECIMENTO RAPIDO POR VENTILACAO
O pato e as miudezas sdo colocado em ganchos da cadeia circulard no tUnel de arrefecimento de carcaca.

Se o pato for para congelar entdo através de um sistema automdatico caird num tapete e depois o transportard até
ao chiller onde serd imerso em dgua para se proceder ao seu arrefecimento.
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8.27. SELAGEM, CLASSIFICAGAO E ACONDICIONAMENTO EM CAIXAS DE PLASTICO

Apos a refrigeracdo dos patos no tunel, a cadeia transportd-los-a até a sala de calibragem onde serd colocado o selo
com a marca de identificacdo sanitdria.

Durante o acondicionamento as manipuladoras deverdo proceder a seleccdo dos patos que ndo sdo classe A e
colocd-los também em caixas que serdo encaminhadas posteriormente para a cdmara de conservacdo de
produtos refrigerados.

Se os patos foram classe B, as caixas deverdo levar um papel indicativo de pato de refugo.

Todas as miudezas que sdo transportadas em cestos, apds a refrigeracdo serdo transferidas para as caixas de
pldstico e encaminhadas tal como os patos para a c@dmara de conservacdo de refrigerados.

Serd da responsabilidade das manipuladoras verificar se as caixas utilizadas se enconfram nas respectivas
condicdes de higiene e identificar todas as caixas com o respectivo nUmero de lote.

8.28. PALETIZACAO E ESTABILIZAGAO EM CAMARA

Todas as caixas de patos ou visceras (figados, moelas e pescocos) devem estar identificadas com uma etiqueta de
lote, quer seja etiqueta pré-impressa ou etiqueta de pesagem da balanca. Seguidamente as caixas deverdo ser
colocadas no tapete que as encaminhard até a cdmara onde serdo paletizadas e armazenadas.

E responsabilidade do chefe da sala de calibragem ou a quem ele delegar certificar-se de:
-correcta colocacdo e separacdo das unidades nas caixas;
-colocacdo da etiqueta de identificacdo na caixa;

-correcta informacdo dos lotes das carcacas.
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Todos os produtos que ndo estiverem com temperatura correcta (4°C para patos e 3°C para visceras, deverdo ficar na
cdmara a estabilizar até que atinjam essa temperatura.

Compete a um elemento do Confrolo de Qualidade ou a quem ele delegar registar as temperaturas das carcacas
e verificar ao diversos par@metros a controlar, no impresso DI/IM-047 (controlo do estado do produto).

8.29. TRANSPORTE

Apds o abate, os Patos e middos, serdo tfransportados em caixas paletizadas por meio de uma viatura para a sala
de embalagem para serem embalados inteiros ou em metades e neste caso devem ser cortados longitudinalmente
e colocados em saco de embalagem coletiva.

8.29.A. ARREFECIMENTO POR IMERSAO

Se os patos se destinarem a ser congelados logo apds o abate, entdo passam atraves do tunel de refrigeracdo para um
tapete, caindo livremente no “chiller” e ficando imersos em dgua.

Na primeira parte do “chiller”, a dgua estard a temperatura normal de 16°C e na segunda parte a dgua estard a
uma temperatura de 0°C a 4°C. Essa adgua entrard em fluxo continuo e em contra corrente, dispondo de um sistema
agitador de dgua de modo a evitar contaminacdes cruzadas das carcacas.

Essa imersdo tem como objectivo o arrefecimento das carcacas.

Compete ao responsavel pelo processo de embalagem ou a quem ele delegar, fazer uma verificacdo das condicoes
do “chiller” nomeadamente quantidade/peso de carcacas imersas e tfempo de permanéncia DI/IM-473.
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8.30. COLOCAGAO DOS MIUDOS
A saida do *“chiller”, as manipuladoras deverdo

figado,
que

pPESCOCO)

necessario, os patos devem

interior

8.31. PENDURA, PESAGEM, CALIBRAGEM

Apds a colocacdo dos miudos, ou ndo, os patos deverdo ser pendurados na cadeia com o objectivo de serem
pesados e calibrados, separados em tulhas.

8.32. ACONDICIONAMENTO EM SACO/ FECHO DO SACO

18/12/2015

CONGELADO

colocar um saco com miudos (moelas, coracdo,

cavidade abdominal. Como excepcdo e sempre
ser embalados sem miudos.

Apss a calibragem os patos serdo removidos da tulha e embalados em mdaquina automatica ou colocados em
saco manualmente e seguidamente outra manipuladora deverd fechar o saco.

Os miudos sdo colocados em saco e colocados no interior do pato

8.33. EMBALAGEM EM CAIXAS E PESAGEM

Apss a calibragem o saco com o pato deverd ser colocado na respectiva caixa de cada calibre consoante o seu
peso.Os patos e os miudos também poderdo ter embalagem colectiva, ou seja, serdo colocados apds calibragem
s6 para patos numa caixa de cartdo somente com uma folha de pldstico que os ird envolver.

Apds a embalagem em caixas, estas deverdo ser pesadas e em cada uma colocada uma etiqueta.

Se os patos forem colocados em caixas de pldstico, consoante os requisitos de cliente.
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8.34 TUNEL DE CONGELAGCAO

Apods colocagcdo num dos tuneis |1 e 12 ou cartofreezer, no dia ou dias seguintes sdo retiradas as caixas, tapadas e
paletizadas.

8.35 ARMAZENAGEM
Depois de paletizadas as caixas, a palete € armazenada em cdmaras de conservacdo de congelados.

Ver CA-021 “Processo de Recepcdo, Conservacdo, Expedicdo e Distribuicdo de Produtos Alimentares Refrigerados e
Congelados”.
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CONGELADO

9. ANALISE DE PERIGOS E IDENTIFICACAO DOS PONTOS CRITICOS DE CONTROLO

PROCESSO DE ABATE, PREPARACAO E ACONDICIONAMENTO DE PATO REFRIGERADO E

ETAPAS PERIGO RISCO ARVORE DE
DO PPR DECISAO PC |PCC | MEDIDAS ,
PROCESSO | CAT DESCRICAO F G |FxG OBS. Q[ Q | Q| Qs PREVENTIVAS | RESPONSAVEL
F N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA 1 NA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
Residuos de farmacos devido a
Q desrespeito dos intervalos de PE G RM - - S N N ___ | PG ___ | Verificagdo da IRCA Responsavel DPA
seguranca Fornecedor
1. Recepgéo e Verificagio da IRCA
Pesagem Fornecedor. Responsavel DPA
Verificagdo da
M Proliferagdo microbiana nas aves PF G RM o o S N N - PC4 . validade da analise
PNCS - Salmonela realizada e
proceder de acordo
€om 0 anexo |
F N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
Q N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
2. Tempo de
Espera (Jejum) . o Controlo do tempo
Proliferagdo microbiana nas aves de chegada e de ED ou quem ele
M PF G RM o _ S N N - PC> - descanso antes do delegar
inicio do abate
DPA/IM 003
F N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
3. Descarga e Q N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
pendura Proliferagio microbiana devido a Verificagdo visual
M descarga ou pendura dgfl(;lentes, PF PG RMB . - s N N | pcs o do modo qe ED ou quem ele
provocando traumatismos, descarga das jaulas delegar
¢ da pendura
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PROCESSO DE ABATE, PREPARACAO E ACONDICIONAMENTO DE PATO REFRIGERADO E

CONGELADO
ETAPAS PERIGO RISCO ARVORE DE
DO PPR DECISAO PC |PCC | MEDIDAS ,
PROCESSO | CAT DESCRICAO F G |FxG OBS. Q[ Q | Q| Qs PREVENTIVAS | RESPONSAVEL
F N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
Q N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
4 Proliferagdo microbiana devido a L )
sensibilizacs M ma regulagdo do insensibilizador |  pF PG RMB Néo e umperigoparaa | S N N | _ | PC | Verificagdo do ED ou quem ele
nsensibilizagao levando 4 deficiente sangria satide plblica insensibilizador delegar
Proliferagéo microbiana devido a Responsavel pela
deficiente calibragdo do N&o é um perigo para a PPR I D S S o Cumprir com o calibragéo dos
M . - \ PF PG RMB L oo X
insensibilizador levando & salde publica plano de calibragéo equipamentos
deficiente sangria GQ/IM - 030
F N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
) Q N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA | NJA | NA N/A N/A N/A N/A
5. Sangria
Proliferagao microbiana devido & Esterilizacéo das ED ou quem ele
M ma sangria por deficiente corte e PF G RM — . S N S N PCs _ facas delegar
higienizagdo das facas DI/IM - 073
F N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
Q N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA | NJA | NA N/A N/A N/A N/A
6. Escalddo Contaminagéo microbiana devido Verificagao da
a insuficiente temperatura da N&0 & UM Derido para a temperatura da
M agua e consequente deficiente PF G RM M Perigo p - S N N ___ | PGs _ agua do escaldéo ED ou quem ele
salde publica
depena de hora a hora delegar
DI/IM-005
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Avibem

PROCESSO DE ABATE, PREPARACAO E ACONDICIONAMENTO DE PATO REFRIGERADO E

Lo CONGELADO
ETAPAS PERIGO RISCO ARVORE DE
DO PPR DECISAO PC |PCC | MEDIDAS ,
PROCESSO | CAT DESCRICAO F G |FxG OBS. Q[ Q | Q| Qs PREVENTIVAS | RESPONSAVEL
F N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA | NJA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
Q N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
7. Depena Regular das
N&o é um perigo para a depenadoras em
M Contaminagao microbiana devido PF PG RMB saide pablica I DR AN AR I R B cada lote ED ou quem ele
a presenga de penas P Colocar dedos de delegar
borracha
8 Secagem F N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA | NJA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
9. Encaixe da Q
cabeca N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA ] NJA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
M N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA ] NJA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
F N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
Certificados
Migragdo de substéncias da cera Existe Avaliagdo de Conformidade e F.
Q PF PG | RMB Fornecedores PPR I D D D I Técnicas do N
10. Banho cera Produto
Filtragem da cera
Lavagem das carcagas em todas as
Contaminagao microbiana devido _ S N S N PC7 utilizagdes ED ou quem ele
M a ma higienizagao da cera PF PG RVB duran;sigczrrgczzso de Substituicio da cera delegar
¢ sempre que se
apresente suja
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PROCESSO DE ABATE, PREPARACAO E ACONDICIONAMENTO DE PATO REFRIGERADO E

iy CONGELADO
ETAPAS PERIGO RISCO ARVORE DE
DO PPR DECISAO PC |PCC | MEDIDAS ,
PROCESSO | CAT DESCRICAO F G |FxG OBS. Q[ Q | Q| Qs PREVENTIVAS | RESPONSAVEL
F NIA S IS Y NIA VS BV BN BN RN Y N/A N/A
11. Banho de Q N/A
4gua fria N/A N/A N/A N/A NA | NA L NA L NA L NA ] NA ] NA N/A N/A
Contaminagao microbiana devido Renovagao da agua ED ou quem ele
M a deficiente renovagao da agua PF PG | RMB — - S N S N PCs em continuo delegar
F N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
12. Desencaixe Q NA
da cabega N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
M N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
Regular a
depenadora em
F Mé remog&o da cera F PG RB o I B D R D e cada lote e remog&o ED ou quem ele
. manual do residuos delegar
13. Remogéo da de cera
cera e filtragem
Q N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
M N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
F N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
14, Corte das Q N/A NA | Na | N N/A NvA L NA | na | va | na | e | wa N/A N/A
linguas Esterilizagéo d
M Contaminag&o microbiana devido PF G RM S \ s \ - sterl ;azsgsao as ED ou quem ele
a ma higienizagéo das facas E— S 9 S DI/IM - 073 delegar
Doc. n° Publicagdo: Preparado Por: Aprovado Por: Data: Direcgéo: Departamento: Processo: Paginacdo:
Edi¢do: H Abate, Preparagio e 25
CA-035 Elisabete Margarida 18/06/2015 DCCI Matadouro 4 Acondicionamento de
Revisdo: 0 Alves Ramos Pato refrigerado e
congelado

E proibida a reproducdo deste documento sem a autorizacdo escrita da empresa Avibom Avicola, S.A.




Avibem

PROCESSO DE ABATE, PREPARACAO E ACONDICIONAMENTO DE PATO REFRIGERADO E

L CONGELADO
ETAPAS PERIGO RISCO ARVORE DE
DO PPR DECISAO PC |PCC | MEDIDAS ,
PROCESSO | CAT DESCRICAO F G |FxG OBS. Q[ Q | Q| Qs PREVENTIVAS | RESPONSAVEL
Verificagdo visual e
N&o é um perigo para a remogdo se
F Presenca de cabega PF PG RMB satide publica I DR AN AR I R B necessario da Manipuladoras
cabeca
15. Extracgédo da
cabega Q N/A vA ] NA ] NA N/A /N V7N VNS Y7 Y7 YN IV N/A N/A
Contaminag&o microbiana devido
a ma regulagdo do corta cabegas N&o & um perigo para a Regular o disco ED ou quem ele
M PF PG RMB saude publica I I I I I R antes de cada lote delegar
Manipulador
16. Corte da pele F N/A
do pescogo N/A N/A N/A N/A N/A NA | NNA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
17. Inspecgéo Q N/A
18. Corte & N/A N/A N/A N/A N/A NA ] NJA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
extracgéo do
pescoco M N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA | NA | NA | NA | NA N/A N/A N/A
10 F N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA ] NJA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
gespfe”dimemo Q N/A NA | NA ] NA N/A 7N BV BN B/ Y7 Y7 A N/A N/A
Ia Registos de
Ct?aga € d L . esterilizacdo das
a e_de('ja a Coptamln.a(.;ao. m|c~rob|ana devido facas ED ou quem ele
Cz\é' ade | M a ma higienizagéo das facas F G RE o o S N S S PCo | __ | Verificagdo visual delegar
abdomina Risco de conspurcagéo fecal Lavagem das Manipulador
Carcagas
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PROCESSO DE ABATE, PREPARACAO E ACONDICIONAMENTO DE PATO REFRIGERADO E

iy CONGELADO
ETAPAS PERIGO RISCO ARVORE DE
DO PPR DECISAO PC |PCC | MEDIDAS ,
PROCESSO | CAT DESCRICAO F G |FxG OBS. Q[ Q | Q| Qs PREVENTIVAS | RESPONSAVEL
F NIA na | na | N NIA VS VN BN BV BN Y YA NIA NIA
Q N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
20. Evisceragédo Registos de
manual L . esterilizacdo das
Contamlnggao mlcroplana QeV|do facas DI/IM -73 ED ou quem ele
M a rompimento dos intestinos F G RE _ _ S N S S PCn | __ | Verificagdo visual delegar
Risco de conspurcagéo fecal Lavagem das Manipulador
Carcagas
F N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
21. Lavagem das
carcacas Q N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA | NA | NA | NA | NA | NA N/A N/A
M N/A NA | N | NA N/A NA | NA | NA | NA ] A ] NA | NA N/A N/A
F N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
ﬁgiai"”e das Q N/A NA | NA | NA N/A NA | A | AL A | A | A | Na N/A N/A
Contaminagao microbiana devido N&o é um perigo para a Regulagéo do ED ou quem ele
M ; ~ PF G RMB , o :
a deficiente regulagédo do saude publica I DR AN AR I R B equipamento em delegar
equipamento cada lote
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Avibem

PROCESSO DE ABATE, PREPARACAO E ACONDICIONAMENTO DE PATO REFRIGERADO E

iy CONGELADO
ETAPAS PERIGO RISCO ARVORE DE
DO PPR DECISAO PC |PCC | MEDIDAS ,
PROCESSO | CAT DESCRICAO F G |FxG OBS. Q[ Q | Q| Qs PREVENTIVAS | RESPONSAVEL
23. Limpeza final |_ NA nva | ona | N NIA VS BN BN BN S 7 NIA NIA
Ipendura
24. Separagéo Q N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
visceras M N/A
N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
L ) CBP-003 "Regras Manipuladoras
F Presenca de Corpos Fisicos: PF PG RMB N&o € um perigo para a PPR | | | 1__ | __ | __ | deHigiene Pessoal ED ou quem ele
Cabelos salde publica e Fardamento” delegar
25. Pré- Coritoad
acondicionament L . Existe Avaliagdo de ertificados
0 em cestos de Q Mllglragap de substancias do PF PG RMB Fornecedores de Material anfqrm|dade ° F.
l4stico aterial de Embalagem PPR V) Técnicas Material _
p de Embalagem
de Embalagem
M N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
F N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
26.
Arrefecimento Q N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
\r/ze:g;ggg Proliferagdo microbiana devido a Controlar de
M temperatura deficiente do tinel PF PG RMB PR — | — ] — ] — ] | Temperaturas do Manutencg&o Frio
arrefecimento das carcagas T tanel
Doc. n° Publicagdo: Preparado Por: Aprovado Por: Data: Direcgéo: Departamento: Processo: Paginacdo:
Edi¢do: H Abate, Preparagio e 28
CA-035 Elisabete Margarida 18/06/2015 DCCI Matadouro 4 Acondicionamento de
Revisdo: 0 Alves Ramos Pato refrigerado e
congelado

E proibida a reproducdo deste documento sem a autorizacdo escrita da empresa Avibom Avicola, S.A.



Avibem

PROCESSO DE ABATE, PREPARACAO E ACONDICIONAMENTO DE PATO REFRIGERADO E

a0 bem CONGELADO
ETAPAS PERIGO RISCO ARVORE DE
DO PPR DECISAO PC |PCC | MEDIDAS ,
PROCESSO | CAT DESCRICAO F G |FxG OBS. Q[ Q | Q| Qs PREVENTIVAS | RESPONSAVEL
L. ) CBP-003 "Regras Manipuladoras
F Presenca de Corpos Fisicos: PF PG RMB N&o & um perigo para a PPR 1| V__ | __ | __ | deHigiene Pessoal ED ou quem ele
Cabelos satide plblica e Fardamento” delegar
27. Selagem, . o Certificados
Classificagdo Existe Avaliagéo de Conformidade e F.
Acondicionament Q Migragao de substancias do PF PG | RMB FomecedoresdeMaterial | ppr | | | | | | | Técnicas Material L
0 em caixas de Material de Embalagem de Embalagem de Embalagem
plastico Controlo em Continuo
Desenvolvimento patogénicos Devido a tempo de PPR I D S S o Controlo de Manutencéo Frio
M : PF MG RMB .
por temperatura inadequada da permanéncia na sala ser Temperatura da
sala reduzido sala
F N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
28. Paletizagao e Q N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
Estabilizaggo em Desenvolvimento patogénicos Controlo de
camara de M por temperatura inadequada da Controlo em Continuo PPR I I S D e Temperatura da Manutengao Frio
frigeracéo PF MG RM
reirgerac camara sala
Desenvolvimento patogénicos
M devido a temperatura deficiente PF MG RE _ _ S S _ | | PCCa | VerPlano HACCP _
no arrefecimento das carcagas
F N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
29. Transporte Q NIA na | ona | N NIA Na | na | e | e | e | e | N NIA NIA
Desenvolvimento de patogénicos Devido a tempo de Descarregar a ED ou quem ele
M devido a temperatura / tempo PF PG RMB 0a 'empo e — 1 —— | viatura de imediato delegar
X ; permanéncia na viatura .
inadequada na viatura Motorista
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Avibem

PROCESSO DE ABATE, PREPARACAO E ACONDICIONAMENTO DE PATO REFRIGERADO E

Lo CONGELADO
ETAPAS PERIGO ARVORE DE
RISCO DECISA
DO PPR CISAO PC |PCC | MEDIDAS ,
PROCESSO | CAT DESCRICAO F G |FxG OBS. Q[ Q | Q| Qs PREVENTIVAS | RESPONSAVEL
F N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
. Plano analises
Q Contaminagao da agua PF PG | RMB Controlado Previamente | ppR I D D O D Legislagao Laboratorio
Renovar a 4gua em
20A. continuo com
Arrefecimento arrefecimento
por imerséo / Proliferagéo microbiana devido a ) Chiller 1 ED ou quem ele
chiller incorrecto arrefecimento das Aes’nf:arfaa(;:; Zg%s <16° C e Chiller 2 delegar
M carcagas PF PG RMB ) 9 , o S N N | PCx2 _ <4°C
encaminhadas para tunel Embalar
de congelacdo .
rapidamente e
enviar para tinel de
congelacéo
DI/IM-473
L. ) CBP-003 "Regras Manipuladoras
F Presenca de Corpos Fisicos: PF PG RMB N&o € um perigo para a PPR 1|V __ | __ | __ | deHigiene Pessoal ED ou quem ele
) Cabelos satide plblica e Fardamento” delegar
30. Colocagéo
das miudezas - s Certificados
N A Existe Avaliagao de .
(embaladp em Q Mlgragap de substéncias do PF PG RMB Fornecedores de Material anfqrmldade e F.
saco) no interior Material de Embalagem PPR I D T Y o Técnicas Material -
de Embalagem
da carcaca de Embalagem
M N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
F N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
31. Pendura,
pesagem ¢ Q N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA L NA L NA L na ] NA ] NA N/A N/A
calibragem
M N/A N/A N/A N/A N/A N/A NA | NA | NA | NA N/A N/A N/A N/A
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Avibem

PROCESSO DE ABATE, PREPARACAO E ACONDICIONAMENTO DE PATO REFRIGERADO E

Lo CONGELADO
ETAPAS PERIGO RISCO ARVORE DE
DO PPR DECISAO PC |PCC | MEDIDAS ,
PROCESSO | CAT DESCRICAO F G |FxG OBS. Q[ Q | Q| Qs PREVENTIVAS | RESPONSAVEL
L ) CBP-003 "Regras Manipuladoras
F Presenca de Corpos Fisicos: PF PG RMB N&o € um perigo para a PPR | || 1__ | __ | __ | deHigiene Pessoal ED ou quem ele
Cabelos salde publica e Fardamento” delegar
Acondigizohament Existe Avaliacdo d Certificados
5 M Saco 6 Migragéo de substancias do Xisle Avaliagao de. Conformidade e F.
Q Material de Embalagem PF PG | RMB Fornecedores de Material | ppg oV | | Técnicas Material _
fecho do saco de Embalagem de Embalagem
M N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
33. Pesagem, F N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
etiquetagem e
embalagem em Q N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
Caixa
M N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
F N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
34. Tunel de Q N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
Congelagao Desenvolvimento de patogénicos Controlo de
M devido a temperatura PF PG RMB Controlo de Temperatura Temperatura dos
inadequada do tunel de em Continuo PPR | — | — 1 —|— | — | — tuneis Manutengéo de Frio
congelacao
35. F N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
Armazenagem/
Conservagéo
¢ Q N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
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Avib&m

PROCESSO DE ABATE, PREPARACAO E ACONDICIONAMENTO DE PATO REFRIGERADO E

e b CONGELADO
ETAPAS PERIGO ARVORE DE
RISCO A
DO PPR DECISAO PC [PCC | MEDIDAS ,
PROCESSO | CAT DESCRICAO F G |FxG OBS. Q1| Q| Q3| Q4 PREVENTIVAS | RESPONSAVEL
35. Desenvolvimento de patogénicos Controlo de
Armazenagem/ M devido a temperatura PF PG RMB Controlo de Temperatura Temperatura dos
Conservagéo inadequada dos tineis e/ou das em Continuo PPR | — | — | —|— | — | — tuneis Manutencéo de Frio
(Continuacéo) camaras de conservagéo
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Avib&m

PROCESSO DE ABATE, PREPARACAO E ACONDICIONAMENTO DE PATO REFRIGERADO E

Sabe t3o bem! CONGELADO
10. PLANO DE HACCP
ETAPAS DO PERIGO MEDIDAS - LIMITE | MONITORIZAGAO ACGOES DOC. | RESPON
PROCESSO | CAT | DESCRICAO | PREVENTIVAS CRITICO | IVIGILANCIA CORRECTIVAS REGISTOS | SAVEL
28, Paletizacio e Proliferagéo microbiana Carcacas: Controlo de temperatura Temperaturas acima> 4°C (carcagas) e Controlo de
E  Faelzag devido a temperatura Controlo da % ' P > 3°C (miudos) devem permanecer na Qualidade,
stabilizacdo em M defici >4 das carcagas < S O GQ/IM-047
A eficiente no temperatura das PCCa R P A cémara de estabilizagéo de apoio a EDoua
camara de . Mitdos: Verificagdo dos parametros PR o o IT-049
} - arrefecimento das carcagas o ! expedigéo até atingirem 4°C e 3°C quem ele
refrigeragéo >3 estabelecidos na IT- 047 .
carcagas respectivamente delegar
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Avibém

PROCESSO DE ABATE, PREPARACAO E ACONDICIONAMENTO DE PATO REFRIGERADO E

Sabe t3o bem! CONGELADO
11. REGISTOS DA QUALIDADE PCC e PC
PCC PC TiTULO DOC. N° | RESPONSAVEL
C. Qualidade, ED
Conftrolo do Estado do Produto GQ/IM-047 ou a guem ele
PCCa
delegar
PC; IRCA Responsavel DPA
IRCA
PC> Mapa de Abate DPA/IM-003 ED ou a quem ele
delegar
PCs
PCy Esterilizacdo das Facas DI/IM-073 ED ou a quem ele
delegar
PCn
PCs Controlo das Temperaturas de Escalddo
DI/IM-005 ED ou a quem ele
delegar
PC1y ED ou a quem ele
Controlo do Chiller DI/IM-473 delegar
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