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Desinfeccédo de superficies por via aérea

UTILIZACAO:

Uso Biocida (tipo de produto 3 e 4 FEED): Desinfectante fungicida (bolores e leveduras) e
bactericida.

TPO3: Instalacbes e equipamentos de criacdo e engorda de animais e equipamento de transporte de
animais.

TPO04: InstalagOes e equipamento e de producdo, armazenamento e transporte de alimentos para
animais.

INDICACOES:

Desinfeccédo de superficies por via aérea.
- Locais de reproducao: desinfecgéo contra Salmonella e outras Enterobactérias, Estafilococos,
Enterococos, Listeria e Pseudomonas. Prevencgéo contra os fungos da Aspergillus.
- Incubadoras : desinfeccdo contra Salmonella e outras Enterobactérias. Prevencédo contra 0s
fungos da Aspergillus.
- Silos : desinfecc¢éo contra Salmonella e outras Enterobactérias. Prevencao de bolores e de
formacao de micotoxinas

MODO DE ACCAOQ:
Bactericida/Fungicida

Ver tabelas EFICACIA segundo a norma NF T 72-281. provando a eficAcia bactericida-fungicida com uma dose de 32 mg de HA/m3.

O produto FUMAGRI®HA liberta, no espaco a tratar, na auséncia de qualquer operador,
uma matéria desinfectante (Acido Hidroxiacético) que actua sobre as bactérias na sua forma vegetativa,
as leveduras e os bolores.

SUBSTANCIA ACTIVA:

Acido Hidroxiacético

HOMOL OGACAOQ:

Direccdo-Geral de Alimentacdo e Veterinaria: ACM n°106/00/12NBVPT
Direccdo-Geral de Saude (para utilizagbes que nao “uso veterinario”): registo efectuado em Novembro
de 2011.

CONDICOES DE UTILIZACAO:

+ Tratar sem a presenca de pessoas, plantas e animais.

+ Tratar sem a presenca de géneros alimenticios e alimentos para animais ndo embalados.

+ Distribuir o numero de latas fumigenas, correspondente ao volume, de espaco a tratar, pelo no chéo,
sobre num suporte resistente ao calor e ao fogo.
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Descompactar o po, agitando a lata antes da abertura.

Abrir a lata e acender a mecha, comecando pelas que se encontram mais afastadas da saida.
Manter o local fechado durante 4 a 15 horas antes de o reutilizar.

Ventilar ou arejar os locais com ar fresco.

Eliminar os residuos.
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SECURITE :

+ FUMAGRI® HA ndo é classificado no sentido da directiva 1999/45/CE modificada
+ Informacdes de seguranca:
¢+ Em caso de contacto com os olhos, lavar imediata e abundantemente com 4gua e
consultar um especialista.
+ Na&o respirar os fumos
+ Consultar a Ficha de Dados de Seguranca e as instru¢gfes no rétulo do produto
+ Consultar o seu fornecedor e seguir as suas recomendagdes especificas.

Seguranca do Aplicador
- Sem exposi¢ao de quem aplica, o produto difunde-se de forma autonoma.
- Usar luvas na remocéao das doses utilizadas.

Seguranca do Operador
- Em locais normalmente ventilados: sem exposicéo do operador.
- Em locais néo ventilados e confinados: consultar o seu fornecedor.

EFICACIA POR TRATAMENTO PONTUAL.:

a dose nominal de 1 g/m?®

+ Espectro bactericida
Eficacia exigida: reducdo de 5 unidades logaritmicas

SEGUNDO A NORMA NF T 72 281 - dose de 1 g/m3 - 15 horas de tempo de contacto
ESTIRPE TESTADA EFICACIA OBTIDA Referéncia do ensaio

Escherichia coli - IP 54 127 7.,4* IRM - relatério n°3930910-3
Listeria monocytogenes - IP 103.321 5,6 IPL - relatério n°1371206(4)
Staphylococcus aureus - IP 4 83 7,07* IRM - relatério n°2220511-1
Salmonella serotype enteritidis - IP 56.29 6,9 IPL - relatério n°1371206(2)
Pseudomonas aeruginosa - IP 103 467 6,3* IRM - relatério n°3930910-1
Enterococcus hirae - IP 58 55 7,34* IRM - relatério n°2220511-2

(*): Eficacia obtida para um tratamento de 0.8 g/m3
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Eficacia exigida: reducéo de 4 unidades logaritmicas

SEGUNDO A NORMA NF T 72 281 - dose de 1 g/m3 - 15 horas de tempo de contacto

ESTIRPE TESTADA EFICACIA OBTIDA Referéncia do ensaio
Aspergillus niger - ATCC 16 404 6,8* IRM - relatério n°3930910-6
Candida albicans — ATCC 10231 6.2* IRM — relatério n°3930910-5

Eurotium repens — Estirpe selvagem >4.6* LCB — relatério n°PE5007109

Absidia corymbifera

IP 1129-75 6.6 IRM- relatorio n°1610307-7
Aspergillus versicolor
1P 1187-79 6.1 IRM-relatério n°1610307-6
Cladosporium cladosporoides - IP 1232.80 51 IRM - relatério n°1610307-5
Candida pelliculosa — Estirpe selvagem >4.8 LCB — relatério n°2010/09
Geotrichum candidum — IP 285-54 4.08 LCB — relatério n°2010/10
Penicillium verrucosum var. cyclopium
IP 1186.79 4.56 LCB - relatério n°2010/11
Penicillium candidum — Estirpe selvagem >5.83 LCB- relatério n°2010/13

(*): Eficacia obtida para um tratamento de 0.8 g/m3
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EMBALAGEM:
Designacéao Fornecimento Volume a tratar
FUMAGRI® HA 16g Caixa de 24 latas 20 m3
FUMAGRI® HA 40g Caixa de 12 latas 50 m3
FUMAGRI® HA 80g Caixa de 18 latas 100 m3
FUMAGRI® HA 200g Caixa de 12 latas 250 m3
FUMAGRI® HA 400g Caixa de 6 latas 500 m?3
FUMAGRI® HA 1000g Caixa de 4 latas 1250 m®

Ro6tulo verde

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS:
P6 fumigante de cor branca.

ARMAZENAGEM/DATA LIMITE DE UTILIZACAO:

Armazenagem: Até 2 anos em local seco
Validade: 2 anos

Todas as informagdes técnicas incluidas no presente documento baseiam-se em dados técnicos actualmente disponiveis, que a LCB
considera fiaveis.

Destinam-se a todos os utilizadores com experiéncia, agindo a seu exclusivo critério e por sua prépria conta e risco.

As precaucdes de manuseamento contidas neste documento séo fornecidas partindo do principio que os utilizadores garantirdo previamente
que as condi¢des particulares de utilizag&o ndo representam qualquer risco para a saude ou para a seguranga.

A partir do momento em que as condi¢des de utilizagdo escapem ao nosso controlo, renunciamos a qualquer garantia, expressa ou implicita,
nesta matéria e renunciamos a qualquer responsabilidade que derive da utilizagéo destas informagdes.
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