FABRICA DE FARINHAS DE PEIXE

e RESUMO NAO TECNICO.

IDENTIFICACAO DA EMPRESA

A firma “Narciso Dias & Filhos, Ld®", com estatuto juridico, de uma sociedade por
guotas, desenvolve a sua actividade industrial na producgdo de farinhas e éleos de peixe, que
iniciou em 1936.

Possui 0 NIF 508 634 717 com morada em Avenida do Porto de Pesca 2520-208 PENICHE.

IDENTIFICACAO DA INSTALACAO

A instalacdo industrial tem como morada Avenida do Porto de Pesca 2520-208
PENICHE.

No respeitante a areas tem 2412 m2 de area coberta e 2388 de &rea impermeabilizada
nao coberta, o que perfaz uma area total de 4800m2.

Esta localizada numa Zona Industrial mais precisamente Portuéria de Pesca.

ACTIVIDADE DESENVOLVIDA

A actividade desenvolvida como ja foi referenciado € a producao de farinha e 6leo de
peixe.

Pretende transformar os subprodutos de pesca, excedentes das lotas, produtos de
pescado considerados improprios para consumo humano, etc., em farinha e 6leo de peixe.

Sendo estes fontes ricas de proteina e energia utilizadas na fabricacdo de alimentos
compostos para animais.

Acresce referir, que este tipo de unidades s&o actualmente consideradas
imprescindiveis, ja que tém o objectivo de reduzir o impacte ambiental causado pelo néo
aproveitamento e valorizagdo dos residuos resultantes da laboracdo da industria de pesca
(conserveira), bem como, reduzir focos de contaminacao e perigosidade para a saude publica,
provocados por aqueles desperdicios quando colocados em lixeiras.

O processo de fabrico pode ser representado pelo seguinte diagrama:
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DIAGRAMA DE FABRICO
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Descricdo do processo:

As matérias-primas (subprodutos de pesca, excedentes das lotas, produtos de pescado
considerados impréprios para consumo humano, etc.), depois de recolhidas nos carros
contentores, entrardo na unidade pelo acesso sujo e serdo descarregadas na tolva de
recepcao.

Da tolva seguirdo por um sem-fim para o triturador, passando entretanto pelo detector
de metais (electro-iman) retirando, as particulas ou objectos metélicos que possam porventura
existir. Depois de triturados as matérias-primas ja com uma granolumetria inferior a 5 cm,
cairdo para uma outra tolva de material triturado.

Em seguida, todas estas matérias-primas seguirdo por um outro sem-fim para a boca
de carga do cozedor, onde se efectuard a esterilizagdo por pressao e temperatura, ou seja a
cozedura. Desidratagéo e fusé@o de toda a massa, através do aquecimento provocado por vapor
de agua e presséao (140° a 3,3 bar, durante 20minutos).

O cozedor é equipado com termégrafo digital automatico, de forma a registar cada ciclo
de tratamento.

Apos concluido o processo térmico, o cozedor envia 0 massa tratada através de sem-
fins para a prensa.

Por accdo da prensa esta massa, separa-se em parte sélida e liquida.

A parte solida segue para o secador continuo de discos. E sujeita a um processo de
secagem lento e gradual, com temperaturas da ordem dos 160°C. A massa assim seca é
colocada para arrefecer numa tolva e de seguida enviada para o moinho.

Aqui € moida dando assim origem & farinha de peixe.

A parte liquida, gordura, € bombeada para um depoésito com agitador que alimenta o
tricanter. Utilizado para separar as particulas sélidas finas que ainda estdo misturadas na
gordura.
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Do tricanter as gorduras passam para um depdésito intermédio, onde sofrem uma
decantacéo fisica, sendo depois bombeadas para o depdésito de armazenagem final do 6leo de
peixe.

As particulas solidas sdo enviadas para o secador, entrando no processo de fabricacdo da
farinha de peixe.

A agua concentrada (de cola com 4 a 7% de residuos sdlidos), proveniente da torre de
evaporacao é enviada para a entrada do secador.

Por fim, a expedicao dos produtos é feita com as seguintes apresentages:

Farinha de Peixe — em sacos de 40K, em Big Bag ou a granel.
Oleo de Peixe — em camido cisterna ou em biddes.

Existe ainda um equipamento instalado na fabrica, o oxiregenerador, que tem por
funcéo processar os odores emitidos no processo.

EMISSOES POLUENTES

Neste capitulo vamos dividir as emissdes quanto ao seu estado fisico, ou seja gasosas,
liguidas e sdlidas e ainda a sonora e a proveniente dos odores.

GASOSAS

Provenientes do Gerador de Vapor e do Oxiregenerador, ambas devidamente monitorizadas e
com valores abaixo dos limites legais.

Existe ainda uma fonte fixa de emissdo relacionada com o respirador do tanque de
condensados, com emissdes de vapor de dgua sendo no entanto também monitorizada.

LIQUIDAS
Duas proveniéncias, as pluviais e as industriais e domésticas.
As pluviais séo recolhidas num colector préprio e lan¢cadas no mar, ndo tendo qualquer

componente poluidora.

As industriais e domésticas sdo descarregadas no colector municipal.
Sendo no entanto previamente tratadas.

Pontualmente, temos fluidos e massas lubrificantes de sdo armazenados e entregues a
um operador devidamente credenciado.

SOLIDAS

Essencialmente papel ou cartdo de embalagens diversas, sdo armazenados e
entregues a um operador devidamente credenciado.

SONORA

Este tipo de emissdo embora avaliado, ndo tem expressédo, uma vez que ndo existem
habitagBes, nem edificios sociais proximos.

ODORES

Este era um ponto fraco na nossa performance ambiental, foi no entanto resolvido com
a montagem do oxiregenerador, que efectua a queima dos vapores com odores.
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Solucgédo esta que se mostrou eficaz uma vez que deixamos de ter
reclamacdes desde a sua instalacao.

NOTAS FINAIS

A industria ndo tera grandes implicacbes de impacte ambiental, quer de poluicéo
atmosférica, quer hidrica, por ser dotada de equipamento adequado ao tratamento da matéria
prima.

O pessoal usara roupa e calgcado adequado as funcdes a desempenhar, fornecido
gratuitamente pela empresa, sendo desta a responsabilidade da sua lavagem e manutencao.

Todos os equipamentos estdo dotados de proteccdo adequada a pessoal e bens e
mantidos em boas condi¢c6es de manutencao e higiene.

Todas as instalacdes séo lavadas / desinfectadas no fim de cada dia.
Nos acessos estao instalados insectocuters e maquinas automaticas lava-botas.

Existe ainda um sistema de prevencdo e combate de incéndios,o qual foi instalado de
acordo com as instru¢des emanadas dos bombeiros locais, dando cumprimento a legislacédo de
combate a incéndios em vigor.



