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SELEY Tarefas Descri¢éo
Etapa 1.0 ctapa 1.1 Ecapa 1.2 Ecapa 1.3 Etapa 1.4 Fapa 1.5 Recegao de gordura (6leos de peixe, gordura de aves, etc). Rececio de microingredientes.

1 Recegdo de Rececéo de gordura Recegéo de Rececdo de MP solida Recegao de MP Liquida Rececéo de Material Rececao de matéria-prima a granel (cereais; farinhas de alfarroba; soja, farinhas de peixe;
vapor de microingredientes Embalagem etc). Recegio de MP Liquidas (emulsionantes, etc). Rececao de material de embalagem
agua (sacos, filme estiravel, paletes, big bags, etc).

Magreto Magneto
Armazenamento das matérias primas a granel em silos (silo 6 a 19). A gordura é também
etapa 2.0 Etapa 2.1 Etapa 2.2 Etapa 2.3 ope s " armazenada em silos proprios e diferenciados por tipo de gordura.
|Armazenamento |Armazenamento Ar Ar rmazenamento 0Os microingredientes sio armazenados em silos (20 a 31), e estes sao doseados de forma
2 a a partir destes silos.
Imediatamente antes da entrada nos silos existe um iman.
As MP Liquidas e gordura séo armazenadas em depésitos proprios para o efeito.
de material de em local proprio.
Pesagem e doseamento automatico, conforme formula previamente definida para cada
Etapa 3.0 referéncia.
3 Pesagem de Etapa 3.1 Etapa 3.2 A pesagem e doseamento principal é feita na balanga 1, a pesagem dos microingredientes na
microingredientes Pesagem e doseamento Pesagem de liquidos balanca 2, e a pesagem dos liquidos na balanca 3.
(Balanca 2) principal (satanca 1) (Balanga 3) Novas formulas passam pelo desenvolvimento de produtos.
l 4
Etapa 4.0 Apré ocorre para todos os secos, em ciclos
4 Pré mistura de 1000 kg com tempo definido e pré estabelecido por formula. Apds esta pré-mistura existe
um iman que é limpo a cada inicio de turno.
Mogneto
4
Moagem da mistura em 2 moinh des pré acordo com os fipos de MP
5 etapa 5.0 em causa.
Moagem Apbs a etapa da moagem existe um verificador da granulometria, e caso a farinha se verifique mal moida volta a
ir ao moinho.
T Nzo
=
6 Etapa 6.0 Mistura homogeneizada durante 240 segundos, a 29 RPM. Apos esta etapa ocorre uma verificagao visual do
Misturador produto (¢ retirada uma amostra) de forma a verificar possiveis diferengas de granulometria
Magneto
. Etapa 7.0 - big-bag Silos de al o d 4 para garantir um melhor extruséo.
|Armazenamento Prévio Passagem por magneto no pré-silo da extrusora.
Magneto
As condigdes de extruséo dependem da formula escolhida. Podem ocorrer ajustes destas condigdes.

8 Logo apés esta etapa, e antes do secador existe um analisador automatico de densidade (BDS), que compara a

pcc1 referéncia em fabrico, com os valores standard para cada formula, bem como o tamanho do gréo.

9 Rework ‘Secagem do produto acabado por permuta de calor & com controlo de velocidade dos tapetes, presso e

fewor temperaura.
pcc2
10 Nesta etapa sa dos 0s gréos de inferior que serao para reintroducéo. Podem
Farinhas Varias ser enviados diretamente para rework ou para big bag (Fins de referéncia) de farinhas varias.

11 Nesta etapa sao doseadas e misturadas as gorduras. A adigéo é automética de acordo com a formula

Etapa 12.0
12 Arrefecimento Artefecimento com ar frio em deposito

v

Etapa 13.0
13 Armazenamento temporério Armazenamento temporsrio de PA em 14 silos de 10 TON cada.

PA

. o Separagao granulométiica. Os graos de menor dimenso podem ser enviados diretamente para rework, ou para
15 P’;::i'r"o' big-bags de farinhas vérias. Os gré correta seguem  em ambas as

granulometrias.

Etapa 15.0

B"Ela'l‘ﬁ’ E"Saﬁ'geki 25K Ensaque automético com pesagem para embalagens de 18 a 25 Kg
16 - tmbatagens 18Kg - 25Kg Existe também uma linha de ensaque em big bags que & utiizada quando necessério,

- Big - bags

Etapa 16.0
17 Paletizacao Paletizagao e filmagem de embalagens.
18 e amento PA Armazenamento de produto acabado em armazém identficado,

I

19 Etapa 18.0 Expedigdo do produt d do dliente ou da empresa. dos tos d

Expedicao transporte.

“===% Agua/Vapor —> PAgranulometria > 800 micra Farinhas vérias
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