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Frango 
Categoria B 

Frango para 
KFC 

Materiais de 
Embalagem 

Colocação nos 
cones 

Desmancha em 
partes 

Colocação em sacos 
e caixas PVC / 
etiquetagem 

57 

58 

59 

Frango Categoria B 
 

Nº - Nº da etapa do processo  
 

(1) - Destino UTS (Unidade de Transformação de Subprodutos) 
 

Câmara de apoio Nº1 

Frango Cat. A 
e miúdos 

Limpeza e corte das 
peles 

51 

Frango para KFC 
 

Câmara de apoio Nº1  

Aspiração da 
cavidade abdominal 

52 

Corte em 9 pedaços 53 

Embalagem em rede 

55 

Elaboração da 
encomenda 

60 

Embalagem/ 
Pesagem 

61 

Peles e gorduras (1) 

Partes impróprias 
para consumo (1) 

 

Etiquetagem 62 

Colocação em 
caixas PVC 

56 

Armazenagem 
Câmara 2 e 3 

FL-03 

Frango 9 pedaços 
KFC 

Derivados de 
frango embalados 

Mod 139 
Teste de 

conformidade 
do corte KFC 

63 

Caixas PVC 
higienizadas 

MOD.14 

FL01 FL01 

Detector de Metais 62a 

MOD.82 

Mod. 30 – 
Registo lote 


