SOJA DE

Fluxograma Alimentos Compostos - linha 2 (Aves) - Ovar

PORTU?:I.
fesiah M.83.004
[SETEY Tarefas Descrigao
Etapa 1.4 Etapa 1.0 Etapa 1.1 Etapa 1.2 Etapa 1.3 X 5 icroi i vitami i . =
Rececio de Recepsdo de Recepcio de MP Recepiio de MP solidas Recepcdo de material Recgp_gao 4-16 mlc'r(.)mgredlentes ( ltaml.nas, medlcamentos, etc); Recepgao de
vapor de 4gua  |Microingredientes Liquidas de embalagem Matéria prima sélidas a granel (cereais; farinhas de alfarroba; sementes de
algodao; soja, etc) Recepcao de matérias-primas liquidas (Alimet, dleo de soja,
H melacgo, etc); Recepcao de material de embalagem (sacos de papel e pelicula
| de embalamento; filme estiravel; big bags)
: ctapa 2.0 crapa 2t Etapa 2.2 Frapa2.3 Armazelja.mento. das n-!aténas primas a granel em silos ou armazéns honz.ontms,
A : lArmazenamento Armazenamento Armazenamento Armazenamento as matérias primas liquidas sdo também armazenada em silos proprios. Os
aditivos sdo armazenados em local proprio definido junto do armazém de PA.
Armazenamento de materiais subsidiarios em locais proprios
3 Etapa 3.0 Fabrico de concentrados através da mistura de matérias-primas com micro-
: Fabrico de concentrados ingredientes.
4 Etapa 4.0 Armazenamento de concentrados em células especificas ou em sacos para
H Armazenamento de posterior adi¢do manual.
| concentrados
H Etapa 5.0 Ao o i
5 “lMoagem Moagem de matérias-primas sdlidas.
Etapa 6.0
6 ;r’;);;enamento de produto Armazenamento em células proprias de produto moido.
H Pesagem e doseamento automatico de concentrados, MP moidas e MP liquidas
7 | i‘;?a]»o \ Etana 71 to de liquid Etapa 7.2 conforme férmula previamente definida para cada referéncia a entrar na
H mani loseamento de liquidos| .
: icao manual q Pesagem e doseamento misturadora.
: < l
s f;f’l’ta 8.0 Mistura homogenea das MP doseadas automaticamente e das MP introduzidas.
H listura -
! por adicao manual.
Etapa 9.0 Armazenamento temporario de produto acabado farinado e produto farinado
9 3 Armazenamento Prévio para granular.
H 0 produto € granulado a uma temperatura entre 50.°C e 90.° C
10 ! Etapa 10.0 aproximadamente, através de matrizes que irdo permitir que o grao saia com o
Granulacao calibre desejado.
11 Etapa 11.0 Arrefecimento por passagem de ar a temperatura ambiente.
Arrefecimento
1 Etapa 12.0 Migalhacao dos graos de algumas referéncia cujo estado fisico desejado do
Migalhacao produto acabado é migalha.
13 ;‘:::_‘;U Separacao dos graos de granulometria mais finos que serdo aproveitados para
il N =
reintroducao.
>
Etapa 14.0
14 ‘;L\ temporario Armazenamento de produto acabado em silos.
Etapa 15.0 |
15 *|Acondicionamento Ensaque automatico com pesagem para sacos de 30 kg e pacotes de 5 kg.
Farinhas Varias
Etapa 16.0 - "
16 Palpetizacéo Paletizaco e filmagem de sacos.
Etapa 17.0 .
|Armazenamento PA em Etapa 17.1 3 Armazenamento de produto acabado acondiconado em sacos ou pacotes, em
5 Armazenamento PA em silo B oo ;
17 armazém armazem identificado ou armazenamento de produto acabado em silos para
descarga em Big-Bag s ou em carros graneleiros para as entregas a granel
— Linha producao
. - Etapa 18.0 Expedicdo do produto acabado em carros do cliente ou da empresa.
18 Farinhas varias Expedico
pedic Acompanhamento dos documentos de transporte
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