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Identificacdo das origens, medidas de tratamento e controlo de odores nocivos
ou incomodos gerados, se aplicavel

Os odores gerados pela SUGAL ndo sao nocivos, existindo, no entanto, a probabilidade destes
causarem incomodos para a envolvente. De forma a minimizar estes odores, a SUGAL tem vindo
a implementar diversas medidas que contribuem para a reduc¢do dos odores incémodos.

Os odores gerados pela SUGAL tém origem:

1. Na zona de rececdo do tomate (em época de campanha);

Atualmente, toda a dgua reutilizada na zona de descarga do tomate, é devidamente tratada na
ETAR Industrial.

E exigido aos fornecedores a utilizacdo de camiBes estanques para a entrega do tomate.

E efetuada a aplicagdo de desinfetante nos caminhos circundantes, de forma a evitar a
degradacdo de matéria organica e proliferacao de incestos.

Os parques pavimentados e os arruamentos sdo lavados semanalmente (efluentes sdo
encaminhados para a ETAR Industrial).

Existe a preocupacdo da reducgdo do tempo de espera dos camides para descarregar (maximo
24 horas).

2. Na zona de armazenamento temporario dos restos de tomate — repiso e retraco (em época
de campanha);

O repiso e retragco sdo encaminhados diretamente para os veiculos que apds cheios, os
transportam para o exterior das instalagdes da SUGAL (subprodutos utilizados para alimentacado
animal).

3. ETAR industrial;

A construcdo da nova ETAR Industrial permitiu melhorar o tratamento das dguas residuais
industriais, permitindo a sua reutilizacdo e reduzindo os odores associados ao tratamento.

A ETAR Industrial encontra-se localizada numa zona isolada nao existindo alvos sensiveis, que
possam ser potencialmente afetados por odores incémodos.

Durante a campanha, as lamas da ETAR Industrial sdo removidas diretamente para os veiculos
que as transportam para o exterior (valorizagdo agricola), ndo existindo o seu armazenamento
tempordrio nas instalacdes da SUGAL.

4. ETAR doméstica;

A ETAR Domeéstica encontra-se enterrada pelo que os odores emitidos para a envolvente sdo
muito reduzidos

5. Armazenamento de produto ndo conforme.

O produto é armazenado sempre em recipientes fechados.
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