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10-05-2017

1/8N.º 
Intern

o
Designação Localização

Directiva 
Máquinas 

Manual em 
Português

1 Restrainer Matadouro NOK NOK

2 Bombo Sala do Bacon

8 Chamusco Matadouro NOK OK

9 Máquina de secar Matadouro

10 Máquina de lavar Matadouro NOK OK

13 Serra de cortar carcaças Mod.760 Matadouro

14 Serra de cortar carcaças Mod.766  Matadouro

18 Máquina de lavar buchos Triparia NOK NOK

21 Elevador subprodutos Silos NOK NOK

22 Silos subprodutos Silos

23 Alicate de cortar chispe E22 Desmancha NOK NOK

24 Serra  cortar costela Best&Donavan Desmancha NOK NOK

25 Serra  cortar costela EFA SK 18D Desmancha NOK NOK

26 Tapete transportador Desmancha

29 Máquina de cortar couratos Desmancha NOK NOK

31 Cutter LASKA Cozidos e Fumados NOK OK

32 Máquina de afiar facas Desmancha

33 Misturadora, vácuo MVZ 600 Cozidos e Fumados OK OK

34 Enchedora S.I.A.600 1S Cozidos e Fumados NOK OK

36 torcedor S.I.A 6001 Cozidos e Fumados

39 Bomba doseadora, 101 Casa da caldeira

40 Bomba doseadora, 102 Casa da caldeira

41 Bomba doseadora, 402 Casa da caldeira

42 Bomba doseadora, 310 Sala de compressores

43 Alimentador de tripa Cozidos e Fumados NOK

44 Alimentador de  tripa (Reserva) Cozidos e Fumados

46 Clipsadora Chouriço Cozidos e Fumados NOK NOK

47 Clipsadora automática FCA3462 Cozidos e Fumados NOK OK

48 Injectora 50-100 Cozidos
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49 Tenderizadora, SLICER Cozidos NOK NOK

50 Bombo MACDAL 6000 Nº1 Cozidos NOK NOK

51 Bombo MACDAL 6000 Nº1 Cozidos NOK NOK

52 Bombo CRESPO Nº3 Cozidos NOK NOK

53 Bombo CRESPO Nº4 Cozidos NOK NOK

54 Twinvac PC5 Cozidos NOK OK

55 Clipsadora Automática H 540 Cozidos NOK

57 Prensa formas Cozidos NOK NOK

59 Estufa cozer chouriço, Nº1 Tratamento térmico NOK OK

60 Estufa cozer chouriço, Nº2 Tratamento térmico

61 Estufa cozer chouriço, Nº3 Tratamento térmico NOK NOK

62 Estufa cozer fiambre, Nº4 Tratamento térmico NOK NOK

63 Estufa cozer fiambre, Nº5 Tratamento térmico NOK NOK

64 Estufa cozer fiambre, Nº6 Tratamento térmico NOK NOK

65 Estufa cozer chouriço, Nº7 Tratamento térmico NOK NOK

66 Máquina de cortar bacon,  presunto Embalagem NOK NOK

67 Pistola de etiquetar Embalagem

68 Pistola de etiquetar Pesagem

69
Máquina de embalar, vácuo  VC999 

07DK
Embalagem NOK NOK

70 Máquina de embalar, vácuo  VC999 04i Embalagem NOK NOK

71 Tiromat Embalagem NOK OK

72 Alinhador-Bizerba Embalagem

73 Balança-Bizerba Embalagem NOK

74 Termo-Retratilizador Tratamento térmico

75 Serra, congelados Congelados NOK NOK

76 Máquina de cortar febras Desmancha NOK NOK

79 Máquina de lavar roupa. Zodiac Lavandaria
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80 Secador de roupa Lavandaria

81 Máquina de embalar roupa Babypack SL Lavandaria

82 Separador de sólidos
Estação elevatória. 

E.T.A.R.

84 Bomba de esgoto-Sarlin
Estação elevatória. 

E.T.A.R.

85 Agitador ETAR

86 Tamizador ETAR

87 Compressor 8CF80 Nº1
Sala compressores - 

Instalação frigorifica

88 Compressor 8CF80 Nº2
Sala compressores - 

Instalação frigorifica

89 Compressor 8CF80 Nº3
Sala compressores - 

Instalação frigorifica

90 Compressor 8CF80 Nº4
Sala compressores - 

Instalação frigorifica

91 Compressor 8CF80 Nº5
Sala compressores - 

Instalação frigorifica

92 Compressor 8CF80 Nº6
Sala compressores - 

Instalação frigorifica

93 Compressor 8CF80 Nº7
Sala compressores - 

Instalação frigorifica

94 Condensador evaporativo Nº1 Exterior

95 Condensador evaporativo Nº2 Exterior

96 Condensador evaporativo Nº3 Exterior

97 Bomba amoniaco GP42 Nº1
Sala compressores - 

Instalação frigorifica

98 Bomba amoniaco GP42 Nº2
Sala compressores - 

Instalação frigorifica

99 Bomba amoniaco GP51 Nº3
Sala compressores - 

Instalação frigorifica

100 Bomba amoniaco GP51 Nº4
Sala compressores - 

Instalação frigorifica

101 Bomba amoniaco GP51 Nº5 Exterior

102 Instalação frigorifica Fábrica

110 Compressor de ar Boge S29
Sala de compressores, 

ar

114 Gerador de emergência Oficina auto

115 Lava botas Matadouro

116 Lava botas
Matadouro 

(Instalações sanitárias)

117 Lava botas
Fabrico -Instalações 

sanitárias

118 Tratamento de água Depósitos de água

119 Empilhador eléctrico Yale MS12-28 Fábrica

120 Máquina de lavar varas Sala da Lavagem

121 Caldeira Ambitermo SBC Casa da caldeira
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122 Misturador Condimentos

123 Grupo hidropressor, fábrica Casa da caldeira

124 Grupo hidropressor Estação de serviço

125 Grupo hidropressor Tiromat, Ulma Piso técnico

126 Porta paletes Fábrica

127 Compressor de ar Bombos Piso técnico

128 Compressor de ar Estação de serviço

129 Compressor de ar Depósitos de água

130 Bomba de água Depósitos de água

131 Camara de secagem Nº1 - Infrigsa Embalagem

132 Camara de secagem Nº2 - Infrigsa Embalagem

133 Camara de secagem Nº3 - E.F.C. Embalagem

134 Máquina de cortar costeletas Desmancha NOK NOK

135 Queimador, caldeira Casa da caldeira

136 Descalcificador - Caldeira Casa da caldeira

137
Descalcificador - Condensador 

evaporativo
Sala compressores

138 Descalcificador - Máq.lavar cestos Sala da Lavagem

139 Máquina de lavar roupa - Imesa Lavandaria

140 Máquina de amarrar nós. E85-1 Desmancha NOK OK

141 Máquina de amarrar nós. E85-1 Expedição EP

142 Porta pneumática, manga Abegoarias

143 Choque manga Abegoarias

144 Insensibilizador manual Matadouro

145 Armário,esterilização-U.V. Nº1 Sala da Lavagem

146 Armário,esterilização-U.V. Nº2 Sala da Lavagem

147 Armário,esterilização-U.V. Nº3 Sala da Lavagem

148 Fat-o-meater S71 Matadouro

150 Chiller Piso técnico

151 Misturador salmoura Cozidos NOK NOK

152 Válvula de rejeição Cozidos

153 Detector de metais Nº1 Cozidos e Fumados

154 Detector de metais Nº2 Cozidos e Fumados

155 Detector de metais Nº3 Cozidos
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156 Detector de metais Nº4 Embalagem

158 Gerador de espuma Estação de serviço

160 Balança via aérea Matadouro

162 Balança via aérea Cais nº5 EC

163 Balança via aérea Desmancha

164 Balança via aérea nº1 Expedição EP

165 Balança via aérea nº2 Expedição EP

166 Balança chão Corredor de fabrico

167 Balança chão Corredor cozidos

168 Balança chão Corredor embalagem

169 Balança chão Desmancha

170 Balança chão Expedição EP

171 Exaustor Fumeiros

172 Exaustor
Estufas de cozer 

fiambre

173 Exaustor, depiladora Matadouro

174 Exaustor Sala da Lavagem

175 Exaustor Triparia

176 Exaustor
Desmancha (Corredor 

câmara C5)

177 Instalação eléctrica Fábrica

178
Módulos de correcção, factor de 

potência. Normal - Transformador Nº1
Sala de quadros

179
Módulos de correcção, factor de 

potência. Emergência - Transformador 

Nº1

Sala de quadros

180 Bomba de água, caldeira (2) Casa da caldeira

181
Máquina de embalar G.Mondini E340 300-

400
Preparados de carne NOK NOK

182 Serra de cortar carcaças Freund SB 49-08 Matadouro NOK OK

184 Combimat 1800 Limpeza

185 Misturadora, vácuo MVZ 600 Cozidos e Fumados NOK OK

186 Enchedora Asgo HDE20P Preparados de carne

187 Máquina de cortar. Inotec Embalagem NOK NOK

188 Picadora. Seydelmann AU200 Cozidos e Fumados OK OK

189 Máquina, furar/cortar espetadas Preparados de carne NOK NOK
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190 Clipsadora automática Nº1 DA H-18 Cozidos NOK NOK

191 Tapete transporte Clipsadoras/Tanque Cozidos

192 Tanque, retratilização Cozidos NOK OK

193 Máquina de lavar caixas Bucelmaq Sala da Lavagem NOK NOK

194
Sistema centralizado de limpeza Diversey-

Lever
Piso técnico

196 Balança, Espera Preparados de carne

197 Descouratadora.Grasseli520 Desmancha NOK NOK

202 Embaladora flowpak. Galáxia Embalagem NOK NOK

203 Medidor de O2 Embalagem

204 Etiquetadora.Marcopack Embalagem

205 Máquina de fazer gelo Cozidos e Fumados

206 Máquina de embalar em vácuo Congelados NOK NOK

208 Bomba, sangue Matadouro

209 Canhão pneumático, cerdas Matadouro

210 Canhão pneumático, tripa Triparia

211 Lavadoura, sangria Matadouro NOK NOK

212 Mesa, sangria Matadouro NOK OK

213 Escaldão Matadouro NOK OK

214 Box insensibilização Matadouro

215 Transportador, escaldão Matadouro OK OK

216 Serra congelados. Bizerba Congelados NOK NOK

217 Alicate de insensibilização Matadouro NOK NOK

219 Ulma TF Supra Fatiados OK OK

220 Máquina de cortar MHS 850 Fatiados NOK NOK

221 Daga 170 Fatiados NOK NOK

222 Elevador, carros vazios Matadouro
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223 Mesa, saída da depiladora Matadouro NOK OK

224 Elevador de saída, sangria Matadouro NOK OK

225 Depiladora Matadouro NOK OK

227 Transportador,Visceras brancas Matadouro NOK OK

228 Prensa, carros fiambre Cozidos NOK NOK

229 Desenformador, fiambre Desenformagem SD NOK NOK

230 Elevador, formas fiambre Desenformagem SD NOK NOK

231 Túnel de congelação Congelados

232 Enchedora Vemag, HP7E Cozidos e Fumados NOK NOK

235 Estufa Nº8,chouriço Tratamento térmico NOK NOK

236
Bomba água; arrefecimento cabeças, 

compressores
Exterior

237
Bomba água; arrefecimento 

óleo,compressores,4,5,6,7

Sala compressores - 

Instalação frigorifica

238 Compressor, ar Render RS TF-90 Sala compressores, ar

239 Secador de ar ACT 100 Sala compressores, ar

240 Secador de ar ACT 60 - Reserva Sala compressores, ar

241 Balança, plataforma Nº1 Expedição EP

242 Balança, plataforma Nº2 Expedição EP

243 Elevador de saída, depiladora Matadouro NOK OK

244 Transportador, visceras vermelhas Matadouro NOK OK

245 Exaustão, chamusco Matadouro

246 Enchedora Vemag, HP7E Cozidos e Fumados NOK NOK

247 Torcedor Vemag,LPG202 Cozidos e Fumados NOK OK

248 Bomba de água. Varisco Matadouro

249 Bomba de água. Varisco - Reserva Matadouro

250 Clipsadora automática Nº2 DA H-18 Cozidos NOK NOK

251 Transportador, linha de acabamento Matadouro OK OK

252 Tapete transportador. Mondini Preparados de carne

253
Módulos de correcção, factor de 

potência. Normal - Transformador 

Transformador Nº2

Sala de quadros
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254 Filtros de ar Sala compressores, ar

255 Exaustor Condimentos

256 Impressora Markem Preparados de carne

257 Impressora Domino Embalagem

258 Detector de Metal Santaurius (n.º5) Embalagem

259 Máquina de afiar facas Matadouro

260 Bomba, sangue; transfega Matadouro

261 Máquina de lavar louça

262 Depósito refrigeração de sangue
SDC/cais de 

carcaças

263 Máquina de retratilização Congelados

264 Máquina de cintar caixas Congelados NOK NOK

265 Plataforma niveladora Expedição EP

266 Bomba, sangue Matadouro

267 Máquina de cozer tripa Triparia NOK OK

268 Máquina de fechar caixas Embalagem

269 Elevador de carga bombos Cozidos

270 Clipsadora PDC700 Cozidos NOK NOK

271 Porta automática Tratamento térmico

272 Máquina de cintar caixas
Expedição 

Transformados
NOK NOK
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